
MEGA VINFESTIVAL! 
VILDE VINKUP DER ER VÆRD AT KØRE EFTER!

D

FREDAG DEN 2. OKTOBER FRA 10.00 – 18.00 ER DER SMAG-
SPRØVER PÅ UDVALGTE VINE FRA ANNONCEN.

TILBUDDENE GÆLDER FRA TORSDAG DEN  TILBUDDENE GÆLDER FRA TORSDAG DEN  
1. OKTOBER TIL SØNDAG DEN 11. OKTOBER 1. OKTOBER TIL SØNDAG DEN 11. OKTOBER 

ELLER SÅ LÆNGE LAGER HAVES!ELLER SÅ LÆNGE LAGER HAVES!

KOM & SMAG!KOM & SMAG!

57 SIDER57 SIDER  MED VILDE VINKUP!MED VILDE VINKUP!

Ønsker du at reservere vin fra annoncen så kontakt vores 
vinmand Michael Sørensen Tlf. 7641 9009  

mail: michael.k.sorensen@superbrugsen.dk

SCAN QR KODEN
OG SE VORES STORE  
57 SIDERS  

VINANNONCE

VI HAR FYLDT FORHALLEN MED VIN!
SuperBrugsen Give * Fredensgade 1 * 7323 Give * tlf. 7573 1422 * vinmand Michael Sørensen tlf. 7641 9009

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

Kort beskrivelse:

Intens, dyb rød farve der forfører dig med sine

attraktive strejf af mørk frugt, delikate noter af

mokka og cremet vanilje. En behagelig vin der

omslutter og fanger fra begyndelsen. Det er alsidigt

og anbefales specielt til rødt kød og krydret mad.

Lang beskrivelse:

En vin der blænder med sin intense, dybe røde farve

og forfører dig med sine attraktive strejf af mørk

frugt, delikate noter af mokka og cremet vanilje. En

behagelig vin der omslutter og fanger fra

begyndelsen. Det er alsidigt og anbefales specielt til

rødt kød og krydret mad. Vinen lagre 6 måneder, 6

uger og 6 dage – deraf navnet 666.

Diablo Dark Red
CHILE, Maule Valley

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Rødvin

Vejl. udsalgspris: 169,00 (SB/KV) / 169,00 (DB)

Materialenr: 1000110871

Viña Concha y Toro blev grundlagt i 1883 og er i dag Latinamerikas førende producent og indtager en
enestående position blandt verdens vigtigste vinfirmaer. De eksporterer til 145 lande verden over, og vinene
kommer fra deres omkring 10.700 hektar strategisk udvalgte vinmarker i Chile, Argentina og USA.  Concha y
Toro kan fra Chile præsentere en bred vifte af succesfulde vin-brands. Fra toppen af rækken nævnes Don
Melchor, Carmin de Peumo, Gravas del Maipo og Almaviva til førende mærke som Terrunyo, Marques de Casa
Concha, Devil’s Collection, Casillero del Diablo, Sunrise og Frontera.

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

Kort beskrivelse:

Intens, dyb rød farve der forfører dig med sine

attraktive strejf af mørk frugt, delikate noter af

mokka og cremet vanilje. En behagelig vin der

omslutter og fanger fra begyndelsen. Det er alsidigt

og anbefales specielt til rødt kød og krydret mad.

Lang beskrivelse:

En vin der blænder med sin intense, dybe røde farve

og forfører dig med sine attraktive strejf af mørk

frugt, delikate noter af mokka og cremet vanilje. En

behagelig vin der omslutter og fanger fra

begyndelsen. Det er alsidigt og anbefales specielt til

rødt kød og krydret mad. Vinen lagre 6 måneder, 6

uger og 6 dage – deraf navnet 666.

Diablo Dark Red
CHILE, Maule Valley

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Rødvin

Vejl. udsalgspris: 169,00 (SB/KV) / 169,00 (DB)

Materialenr: 1000110871

Viña Concha y Toro blev grundlagt i 1883 og er i dag Latinamerikas førende producent og indtager en
enestående position blandt verdens vigtigste vinfirmaer. De eksporterer til 145 lande verden over, og vinene
kommer fra deres omkring 10.700 hektar strategisk udvalgte vinmarker i Chile, Argentina og USA.  Concha y
Toro kan fra Chile præsentere en bred vifte af succesfulde vin-brands. Fra toppen af rækken nævnes Don
Melchor, Carmin de Peumo, Gravas del Maipo og Almaviva til førende mærke som Terrunyo, Marques de Casa
Concha, Devil’s Collection, Casillero del Diablo, Sunrise og Frontera.

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

Kort beskrivelse:

Intens, dyb rød farve der forfører dig med sine

attraktive strejf af mørk frugt, delikate noter af

mokka og cremet vanilje. En behagelig vin der

omslutter og fanger fra begyndelsen. Det er alsidigt

og anbefales specielt til rødt kød og krydret mad.

Lang beskrivelse:

En vin der blænder med sin intense, dybe røde farve

og forfører dig med sine attraktive strejf af mørk

frugt, delikate noter af mokka og cremet vanilje. En

behagelig vin der omslutter og fanger fra

begyndelsen. Det er alsidigt og anbefales specielt til

rødt kød og krydret mad. Vinen lagre 6 måneder, 6

uger og 6 dage – deraf navnet 666.

Diablo Dark Red
CHILE, Maule Valley

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Rødvin

Vejl. udsalgspris: 169,00 (SB/KV) / 169,00 (DB)

Materialenr: 1000110871

Viña Concha y Toro blev grundlagt i 1883 og er i dag Latinamerikas førende producent og indtager en
enestående position blandt verdens vigtigste vinfirmaer. De eksporterer til 145 lande verden over, og vinene
kommer fra deres omkring 10.700 hektar strategisk udvalgte vinmarker i Chile, Argentina og USA.  Concha y
Toro kan fra Chile præsentere en bred vifte af succesfulde vin-brands. Fra toppen af rækken nævnes Don
Melchor, Carmin de Peumo, Gravas del Maipo og Almaviva til førende mærke som Terrunyo, Marques de Casa
Concha, Devil’s Collection, Casillero del Diablo, Sunrise og Frontera.

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

X

X

X

Kort beskrivelse:

90% chardonnay og 10% riesling fra Central Valley

og Aconcagua. Lagret på ståltank tilføjet en smule eg.

Duft af passionsfrugt, papaya, mango og egetræ.

Frisk frugtsmag med smøragtige noter. Oplagt at

nyde afkølet til fisk, kylling, skaldyr og pasta med

flødesovs.

Lang beskrivelse:

Et blend af 90% chardonnay og 10% riesling som

primært kommer fra Rapel Valley og lidt fra Maule

Valley i Central Valley samt noget fra den kystnære

Casablanca Valley i Aconcagua. Vinen er lagret 12

måneder på ståltank tilføjet en smule eg. Duften

leder tankerne hen på passionsfrugt, papaya, mango

og egetræ. Skøn frisk frugtsmag med smøragtige

noter. Vedholdende frisk eftersmag. Med sin friske og

fyldige stil så er den oplagt at nyde afkølet til fisk,

kylling, skaldyr og pasta med flødesovs.

Diablo Golden Chardonnay
CHILE, Rapel Valley

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Hvidvin

Vejl. udsalgspris: 169,00 (SB/KV) / 169,00 (DB)

Materialenr: 1000121137

Viña Concha y Toro blev grundlagt i 1883 og er i dag Latinamerikas førende producent og indtager en
enestående position blandt verdens vigtigste vinfirmaer. De eksporterer til 145 lande verden over, og vinene
kommer fra deres omkring 10.700 hektar strategisk udvalgte vinmarker i Chile, Argentina og USA. Concha y Toro
kan fra Chile præsentere en bred vifte af succesfulde vin-brands. Fra toppen af rækken nævnes Don Melchor,
Carmin de Peumo, Gravas del Maipo og Almaviva til førende mærke som Terrunyo, Marques de Casa Concha,
Devil’s Collection, Casillero del Diablo, Sunrise og Frontera.

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

X

X

X

Kort beskrivelse:

90% chardonnay og 10% riesling fra Central Valley

og Aconcagua. Lagret på ståltank tilføjet en smule eg.

Duft af passionsfrugt, papaya, mango og egetræ.

Frisk frugtsmag med smøragtige noter. Oplagt at

nyde afkølet til fisk, kylling, skaldyr og pasta med

flødesovs.

Lang beskrivelse:

Et blend af 90% chardonnay og 10% riesling som

primært kommer fra Rapel Valley og lidt fra Maule

Valley i Central Valley samt noget fra den kystnære

Casablanca Valley i Aconcagua. Vinen er lagret 12

måneder på ståltank tilføjet en smule eg. Duften

leder tankerne hen på passionsfrugt, papaya, mango

og egetræ. Skøn frisk frugtsmag med smøragtige

noter. Vedholdende frisk eftersmag. Med sin friske og

fyldige stil så er den oplagt at nyde afkølet til fisk,

kylling, skaldyr og pasta med flødesovs.

Diablo Golden Chardonnay
CHILE, Rapel Valley

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Hvidvin

Vejl. udsalgspris: 169,00 (SB/KV) / 169,00 (DB)

Materialenr: 1000121137

Viña Concha y Toro blev grundlagt i 1883 og er i dag Latinamerikas førende producent og indtager en
enestående position blandt verdens vigtigste vinfirmaer. De eksporterer til 145 lande verden over, og vinene
kommer fra deres omkring 10.700 hektar strategisk udvalgte vinmarker i Chile, Argentina og USA. Concha y Toro
kan fra Chile præsentere en bred vifte af succesfulde vin-brands. Fra toppen af rækken nævnes Don Melchor,
Carmin de Peumo, Gravas del Maipo og Almaviva til førende mærke som Terrunyo, Marques de Casa Concha,
Devil’s Collection, Casillero del Diablo, Sunrise og Frontera.

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

X

X

X

Kort beskrivelse:

90% chardonnay og 10% riesling fra Central Valley

og Aconcagua. Lagret på ståltank tilføjet en smule eg.

Duft af passionsfrugt, papaya, mango og egetræ.

Frisk frugtsmag med smøragtige noter. Oplagt at

nyde afkølet til fisk, kylling, skaldyr og pasta med

flødesovs.

Lang beskrivelse:

Et blend af 90% chardonnay og 10% riesling som

primært kommer fra Rapel Valley og lidt fra Maule

Valley i Central Valley samt noget fra den kystnære

Casablanca Valley i Aconcagua. Vinen er lagret 12

måneder på ståltank tilføjet en smule eg. Duften

leder tankerne hen på passionsfrugt, papaya, mango

og egetræ. Skøn frisk frugtsmag med smøragtige

noter. Vedholdende frisk eftersmag. Med sin friske og

fyldige stil så er den oplagt at nyde afkølet til fisk,

kylling, skaldyr og pasta med flødesovs.

Diablo Golden Chardonnay
CHILE, Rapel Valley

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Hvidvin

Vejl. udsalgspris: 169,00 (SB/KV) / 169,00 (DB)

Materialenr: 1000121137

Viña Concha y Toro blev grundlagt i 1883 og er i dag Latinamerikas førende producent og indtager en
enestående position blandt verdens vigtigste vinfirmaer. De eksporterer til 145 lande verden over, og vinene
kommer fra deres omkring 10.700 hektar strategisk udvalgte vinmarker i Chile, Argentina og USA. Concha y Toro
kan fra Chile præsentere en bred vifte af succesfulde vin-brands. Fra toppen af rækken nævnes Don Melchor,
Carmin de Peumo, Gravas del Maipo og Almaviva til førende mærke som Terrunyo, Marques de Casa Concha,
Devil’s Collection, Casillero del Diablo, Sunrise og Frontera.

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

X

X

X

Kort beskrivelse:

90% chardonnay og 10% riesling fra Central Valley

og Aconcagua. Lagret på ståltank tilføjet en smule eg.

Duft af passionsfrugt, papaya, mango og egetræ.

Frisk frugtsmag med smøragtige noter. Oplagt at

nyde afkølet til fisk, kylling, skaldyr og pasta med

flødesovs.

Lang beskrivelse:

Et blend af 90% chardonnay og 10% riesling som

primært kommer fra Rapel Valley og lidt fra Maule

Valley i Central Valley samt noget fra den kystnære

Casablanca Valley i Aconcagua. Vinen er lagret 12

måneder på ståltank tilføjet en smule eg. Duften

leder tankerne hen på passionsfrugt, papaya, mango

og egetræ. Skøn frisk frugtsmag med smøragtige

noter. Vedholdende frisk eftersmag. Med sin friske og

fyldige stil så er den oplagt at nyde afkølet til fisk,

kylling, skaldyr og pasta med flødesovs.

Diablo Golden Chardonnay
CHILE, Rapel Valley

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Hvidvin

Vejl. udsalgspris: 169,00 (SB/KV) / 169,00 (DB)

Materialenr: 1000121137

Viña Concha y Toro blev grundlagt i 1883 og er i dag Latinamerikas førende producent og indtager en
enestående position blandt verdens vigtigste vinfirmaer. De eksporterer til 145 lande verden over, og vinene
kommer fra deres omkring 10.700 hektar strategisk udvalgte vinmarker i Chile, Argentina og USA. Concha y Toro
kan fra Chile præsentere en bred vifte af succesfulde vin-brands. Fra toppen af rækken nævnes Don Melchor,
Carmin de Peumo, Gravas del Maipo og Almaviva til førende mærke som Terrunyo, Marques de Casa Concha,
Devil’s Collection, Casillero del Diablo, Sunrise og Frontera.

DIABLO DARK RED  
Vinen har en intens mørkerød farve. Duften byder på aromaer af 
brombær, sorte kirsebær og modne blommer, som ledsages af noter af 
mokka, vanilje og varme krydderier. Smagen er fyldig og rund med 
mørke bær, kakao og et elegant fadpræg. De bløde tanniner og den lange 
eftersmag gør vinen både kraftfuld og er samtidig let at nyde. 
DIABLO GOLDEN CHARDONNAY  
er et vellykket blend af 90% Chardonnay og 10% Riesling. Vinen har 
været lagret i 12 måneder på ståltank med et let strejf af eg, som giver 
den en kompleks duft af passionsfrugt, papaya, mango og egetræ. 
Smagen er utrolig afbalanceret med cremede smøragtige noter og en 
meget lang og vedholdende eftersmag. 

Fuldstændig forrygende 
rødvinskup! Er du til bløde 
og saftige ”amarone-vine”, 
så er dette røverkøb svært 
at komme udenom! Denne 
her italienske topvin 
kommer fra prismæssigt 
højere luftlag! 
Colli Berici området er 
kendt blandt vinelskere for 
sit særlige terroir, hvor 
kalkrige bakker, lerholdige 
jorde og gamle vulkanske 
aflejringer skaber optimale 
betingelser for vine med 
både dybde, elegance og 
karakter. Vinen er 
fremstillet på Cabernet 
Sauvignon og Merlot, og 
resultatet er en vin med 
både saft, kraft og finesse.

  DIABLO PREMIUM VINE!  DIABLO PREMIUM VINE!
”DARK RED” ELLER  ”DARK RED” ELLER  
”GOLDEN CHARDONNAY””GOLDEN CHARDONNAY”  

  MAULE VALLEY, CHILE MAULE VALLEY, CHILE PR. FLASKE

50,-
SPAR 119,00

NORMALPRIS: 169,00NORMALPRIS: 169,00

PR. FLASKE

55,-
SPAR 94,95

NORMALPRIS: 149,95NORMALPRIS: 149,95

”GRAN BERICANTO””GRAN BERICANTO”
RISERVA 2021RISERVA 2021  

  COLLI BERICI, VENETO - ITALIEN COLLI BERICI, VENETO - ITALIEN 
SCORER 4,1 PÅ VIVINO!
LUCA MARONI GIVER VINEN 98 POINT!

KLASSEVIN TIL  

VANVIDSPRIS!

Vi er helt nede i 
Italiens hæl, 
Apulien. 
Farven er mørk 
rubinrød. 
Duften er 
aromatisk af 
mørke bær som 
brombær, 
modne 
kirsebær og 
blomme. 
Smagen er 
fyldig med 
noter af mørke 
bær og bløde 
tanniner.

VANVITTIG PRIS!VANVITTIG PRIS!
”VERONIA””VERONIA”
NEGROAMARO/ZINFANDELNEGROAMARO/ZINFANDEL  

  APULIEN, ITALIEN APULIEN, ITALIEN 

PR. FLASKE

29,-
SPAR 90,95

NORMALPRIS: 119,95NORMALPRIS: 119,95

Uge 40 – 2026



MEGA VINFESTIVAL! 
VILDE VINKUP DER ER VÆRD AT KØRE EFTER!

MEGA VINFESTIVAL 
57 SIDERS VINANNONCE
PROPPET MED VILDE VINKUP!

SCAN 
QR KODEN

OG SE ALLE 
TILBUDDENE

Frigate Cove Sauvignon Blanc 
er 100% håndlavet og 
fremstillet af druer, der 
modner langsomt i det kølige 
New Zealandske klima. Dette 
giver en dyb og aromatisk 
smag. Frigate Cove er lys og 
klar i glasset med en grøn 
farvetone. Duften er frisk og 
indbydende med noter af 
hyldeblomst og friske grønne 
druer. Smagen er fyldig med 
grønne bær og frisk, eksotisk 
frugt, som efterlader en lang, 
lækker eftersmag. 

JEAN BIECHERJEAN BIECHER
“WINECK-SCHLOSSBERG”“WINECK-SCHLOSSBERG”
GRAND CRU RIESLING 2022GRAND CRU RIESLING 2022  
      ALSACE, FRANKRIGALSACE, FRANKRIG

“HENRI EHRHART”“HENRI EHRHART”
ALSACE PINOT GRISALSACE PINOT GRIS  
      ALSACE, FRANKRIGALSACE, FRANKRIG

Grand cru-marken Wineck 
Schlossberg ligger som et stejlt 
amfiteater over Katzenthal, hvor 
der gennem århundreder har der 
været dyrket riesling. I et gunstigt, 
vindbeskyttet mikroklima trives 
riesling-druen på en granitholdig 
jordbund, og den kvitterer med 
flotte, ranke hvidvine. I duft og 
smag fornemmes druens elegante, 
florale profil med frisk citrus, samt 
salte mineraler, der skærper 
sanserne og holder vinens 
frugtighed i skak. I munden 
fornemmes let fylde, men ikke 
desto mindre fremstår vinen via 
druens karakteristiske syre rank. 
Med efterhånden 4 år på bagen, 
fremstår denne Grand cru Riesling 
utrolig flot og afbalanceret med 
smuk balance mellem frugt og syre.

Henri Ehrhart Pinot Gris er 
fremstillet på druen af samme 
navn. Druen er kendt under 
flere navne afhængig af, hvor 
den dyrkes. Den franske Pinot 
Gris drue resulterer ofte i 
vine med sødme og fylde, da 
druerne høstes senere og 
derfor indeholder mere 
sukker. I glasset fremstår 
Henri Ehrhart Pinot Gris frisk 
med moden frugt som 
blommer, pære, citrus og 
honning. Vinen er fyldig med 
dejlig frugt og en 
velintegreret syre. 
Afslutningen er frugtig med 
en god struktur. En af vores 
mest populære hvidvine!

PR. FLASKE

99,-
SPAR 100,95

PR. FLASKE

65,-
SPAR 54,95

NORMALPRIS: 199,95NORMALPRIS: 199,95NORMALPRIS: 119,95NORMALPRIS: 119,95

”CANTINE VOLPI”  ”CANTINE VOLPI”  
MOSCATOMOSCATO

   PIEMONTE, ITALIEN PIEMONTE, ITALIEN  

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

X

Kort beskrivelse:

LaCheteau Rose d'Anjou er lavet i Loire på gamay- og

cabernet sauvignon druer. Den fremstår med en flot

lakse rød farve. I næsen opleves den let frugt-bitter

og smagen er let sødlig med mild frugtsyre. God som

aperitif eller til frugttærte.

Lang beskrivelse:

Vi er i den smukkeste del af Loiredalen. I

Anjoudistriktet som er kendt for sine bløde, venlige

rosevine. LaCheteau Rose d'Anjou er lavet i Loire på

gamay- og cabernet sauvignon druer. Den fremstår

med en flot lakse rød farve. I næsen opleves den let

frugt-bitter og smagen er let sødlig med mild

frugtsyre. God som aperitif eller til frugttærte.

Anbefales nydt ved 8-10 grader.

LaCheteau Rosé d´Anjou
FRANKRIG, Loire

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Rosé

Vejl. udsalgspris: 79,95 (SB/KV) / 79,95 (DB)

Materialenr: 1000085639

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

X

Kort beskrivelse:

LaCheteau Rose d'Anjou er lavet i Loire på gamay- og

cabernet sauvignon druer. Den fremstår med en flot

lakse rød farve. I næsen opleves den let frugt-bitter

og smagen er let sødlig med mild frugtsyre. God som

aperitif eller til frugttærte.

Lang beskrivelse:

Vi er i den smukkeste del af Loiredalen. I

Anjoudistriktet som er kendt for sine bløde, venlige

rosevine. LaCheteau Rose d'Anjou er lavet i Loire på

gamay- og cabernet sauvignon druer. Den fremstår

med en flot lakse rød farve. I næsen opleves den let

frugt-bitter og smagen er let sødlig med mild

frugtsyre. God som aperitif eller til frugttærte.

Anbefales nydt ved 8-10 grader.

LaCheteau Rosé d´Anjou
FRANKRIG, Loire

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Rosé

Vejl. udsalgspris: 79,95 (SB/KV) / 79,95 (DB)

Materialenr: 1000085639

Tør Sød Let Kraftig

Passer til:

Fjerkræ

Svinekød

Ost

Oksekød

Lam

Fisk/Skaldyr

Dessert

Aperitif

Pizza

Pasta

Salat

Grill

Asiatisk

X

X

X

X

Kort beskrivelse:

LaCheteau Rose d'Anjou er lavet i Loire på gamay- og

cabernet sauvignon druer. Den fremstår med en flot

lakse rød farve. I næsen opleves den let frugt-bitter

og smagen er let sødlig med mild frugtsyre. God som

aperitif eller til frugttærte.

Lang beskrivelse:

Vi er i den smukkeste del af Loiredalen. I

Anjoudistriktet som er kendt for sine bløde, venlige

rosevine. LaCheteau Rose d'Anjou er lavet i Loire på

gamay- og cabernet sauvignon druer. Den fremstår

med en flot lakse rød farve. I næsen opleves den let

frugt-bitter og smagen er let sødlig med mild

frugtsyre. God som aperitif eller til frugttærte.

Anbefales nydt ved 8-10 grader.

LaCheteau Rosé d´Anjou
FRANKRIG, Loire

75 cl. pr. fl/stk.    Type: Rosé

Vejl. udsalgspris: 79,95 (SB/KV) / 79,95 (DB)

Materialenr: 1000085639

”LA CHETEAU””LA CHETEAU”
ROSÉ D’ANJOUROSÉ D’ANJOU  

   LOIRE, FRANKRIG  LOIRE, FRANKRIG 

PR. FLASKE

55,-
SPAR 44,95

NORMALPRIS: 99,95NORMALPRIS: 99,95

VORES MEST  

SOLGTE ROSÉ!

Normalt kommer de søde moscato bobler fra området omkring asti i 
piemonte, norditalien. denne moscato kommer fra et andet område i 
piemonte, men det smager fuldstænding lige så lækkert som moscato 
vinene fra asti – ja denne smager faktisk virkelig godt, og lavet af den 
dygtige producent cantine volpi! vi har opsnappet et lille parti fra en 
mellemhandler i økonomiske vanskeligheder = stjerne godt køb!
Vinen byder på sødmefulde frugtnoter i næsen, hvor noter af søde 
ferskner, pærer, mandariner, hvide blomster, citrusfrugter vælter op af 
glasset. citrusnoterne giver en dejlig friskhed og underliggende syre,  
som spiller flot op mod sødmen i vinen.
Servér gerne denne skønne moscato som aperitif, men vinen sagtens også 
kan kapere stærke, krydrede snacks og charcuterie. den fungerer også 
eminent til melon og parmaskinke. vinen er også egnet til frugtdesserter, 
søde nøddekager, creme brûlée, brieost, og panna cotta. vinen er en oplagt 
ledsager til store fester/nytår eller et glas i utide. SALUTE!

Vi er i den smukkeste del af 
Loiredalen. I Anjoudistriktet 
som er kendt for sine bløde, 
venlige rosevine. La Cheteau 
Rose d’Anjou er lavet i Loire på 
gamay- og cabernet sauvignon 
druer. Den fremstår
med en flot lakse rød farve.  
I næsen opleves den let 
frugt-bitter og smagen er let 
sødlig med mild
frugtsyre. 

PARTI 500  

FLASKER!

”FRIGAT COVE””FRIGAT COVE”
SAUVIGNON BLANCSAUVIGNON BLANC  

   MARLBOROUGH, NEW ZEALAND  MARLBOROUGH, NEW ZEALAND 

PR. FLASKE

40,-
SPAR 79,95

VIVINO: 4,1 (1116 bedømmelser - gennemsnit over alle årgange)

SØDMEFULDE BOBLER FRA PIEMONTE!SØDMEFULDE BOBLER FRA PIEMONTE!

SØDE BOBLER 

 TIL KUPPRIS!
PR. FLASKE

48,-
SPAR 51,95

NORMALPRIS: 99,95NORMALPRIS: 99,95
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Læs mere side 4.

Give Bokseklub 
klar med en ny 
gang Fight Night 
boksestævne!

Side 8

Kroket DM 2026: 
Give med 2 x 
sølvmedaljer.

Side 12

4 kasser af top-
scoreren: Jakob 
Kristensen ustyrlig 
i Gives 4-1 sejr i 
Silkeborg.   Side 20

SPAR

25%
på kvalitets-

produkter fra

Faber

Gardinbussen
kommer 

hjem til dig! 

TØM BUTIKKEN · ALT SKAL VÆK · TØM BUTIKKEN · ALT SKAL VÆK

OPHØRS
UDSALGET

FORTSÆTTER!

Gardinbussen fortsætter!

TØM BUTIKKEN · ALT SKAL VÆK!

KÆMPE BESPARELSE

30%
– på alle varer i butikken

SPAR 

25%
– på kvalitets- 
produkter fra 

Faber

Glidende generationsskifte iværksat 
hos Give Dækcenter.

Ejnar og Kris 
i tæt samarbejde

Træpillebo
Vejlevej 65, 7323 Give
salg@traepillebo.dk
www.traepillebo.dk 

Se åbningstider 
på Facebook

DANMARKS MÅSKE 
BILLIGSTE TRÆPILLER!

Vida 
spåner
Pr. palle  
med 21 
baller á 

23–25 kg.

Tørvestrøelse
Pr. palle m. 18 baller 
á 30–35 kg.

Ring for dagspris
Vi leverer i hele Danmark. 
Tlf. 22 52 29 69

HUSK VI HAR MASSER AF TRÆPILLER! 
Tjek vores hjemmeside for priser og udvalg.

•  Skrotbiler modtages
•  Jern og Metalaffald købes
•  Gratis containerservice til jern- og metalaffald
•  Nedskæring af staldinventar, kedler og  

fabriksanlæg m.m.
•  Vognmandstilladelse 
•  Indsamlerbevis og ISO 140001:2015

•  Skrotbiler modtages
•  Jern og Metalaffald købes
•  Gratis containerservice til jern- og metalaffald
•  Nedskæring af staldinventar, kedler og  

fabriksanlæg m.m.
•  Vognmandstilladelse 
•  Indsamlerbevis og ISO 140001:2015

• Skrotbiler modtages
•  Jern- og metalaffald købes
•  Gratis containerservice til 

jern- og metalaffald
•  Nedskæring af stald- 

inventar, kedler og fabriks- 
anlæg m.m.

• Vognmandstilladelse
•  Indsamlerbevis og  

ISO 140001:2015
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Vores Lokalavis er online med nyheder på www.voreslokalavis.dk
Der udgives hver mandag en e-avis som kan læses på www.voreslokalavis.dk. 
48 gange årligt udkommer den som fysisk avis.
Tryk: OTM Ikast 

Deadline annoncer: 
Annoncer til korrektur: Onsdag kl.15.00.
Rubrikannoncer: Torsdag kl. 08.00.

Ansvarshavende redaktør: Jim Hoff · Adm. direktør: Søren Grunnet
Vores LokalAvis påtager sig ikke erstatningsansvar som følger af evt. trykfejl i annoncer og tekst,  
og dækker ikke udgifter der er en følge af forsinkelse og bladleverancen. Erhvervsmæssigt  
gengivelse af tekst, billeder og annoncer er ikke tilladt.

Find os på Facebook og Instagram

Søren Grunnet
Salgskonsulent
2346 6821
sg@voreslokalavis.dk

Jim Hoff
Journalist
4161 2297
jimhoff@voreslokalavis.dk

Torvegade 5–7, 7323 Give

Vi tager ansvar for indholdet 
og er tilmeldt

I 1990 åbnede Ejnar 
Rosenhøj Give Dæk-
center på Hjortsvan-
gen, og i 2010 flyttede 
han hele virksomheden 
til Industrivej 1 i Give. 
Nu er han i en alder 
af 64 år i gang med et 
glidende generations-
skifte i tæt samarbejde 
med Kris Kruse, som 
har været tilknyttet 
værkstedet i mange år.

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

ERHVERV: Der er spæn-
dende nyt fra det lokale 
erhvervsliv i Give, hvor det 
nu kan meldes officielt ud, at 
der arbejdes på et glidende 
generationsskifte hos Give 
Dækcenter på Industrivej.

Virksomhedens mangeårige 
indehaver Ejnar Rosenhøj, 
i folkemunde kendt som 
Dæk-Ejnar, har pr. 1. august 
lejet selve værkstedsdelen 
ud til Kris Kruse, var ansat fra 
2018 og 2,5 år frem, og som 
efterfølgende har hjulpet til 
og været brandslukker på 
værkstedet.

Stærkt kendskab til 
både værkstedet og 
kundekredsen
Dermed har Ejnar og Kris et 
godt kendskab til hinanden 
– og Kris kender værkstedet 
samt kundekredsen ud og ind, 
hvilket gør overtagelsen noget 
mere funktionel og dynamisk 
– for alle involverede parter.

- Kris har overtaget værk-
stedet pr. 1. august i år, hvor 
han har lejet sig ind her. 

Jeg fortsætter med at styre 
dækcentret og får mit eget 
lille dækcenter, hvor jeg sam-
men med min søn Daniel vil 
servicere kunderne. Så er det 
hensigten, at Kris køber virk-
somheden 1. februar 2027, 
og her vil jeg så efterfølgende 
leje mig ind med mit dækcen-
ter, forklarer Ejnar.

Nu med servicering  
af lastbilstrailere

Kris pointerer, at værksteds-
delen, hvor han har sin far 
Frede og Marianne med på 
holdet, vil fortsætte i samme 
spor, som da det var Ejnar, 
der styrede værkstedet med 
nogle interessante udvidelser.

- De to afdelinger, dækcen-
tret og værkstedet, er nu delt 
op i 2 enheder, men vi vil sta-
dig have et tæt samarbejde 
på tværs af de to afdelinger. 
Fremover betaler kunderne 
deres fakturaer på det sted, 
de har fået service. I og 
med min far nu er ansat her 
i værkstedet, kan vi udvide 
vores service til også at om-
fatte reparationer af trailere 
til lastbiler samt reparation af 
lastbiler.

Autoriseret værksted 
til el-biler

- Min far kommer med mas-
ser af rutine fra branchen 
og har arbejdet med netop 

den slags opgaver i mange 
år. Derudover er vi godkendt 
som autoriseret værksted til 
servicering af el-biler, idet 
jeg har taget en del kurser i 
håndtering af el-biler. Jeg vil 
sideløbende køre videre med 
mit andet firma ’Kruses Trans-
port’, så vi ser ind i en periode 
med en del at se til. Vi vil også 
foretage nogle ombygninger 
og renoveringer af de nuvæ-
rende værksteder, bl.a. skal 
der arbejdes på at få lavet 
en afdeling til servicering af 
lastbiler klar, forklarer Kris.

På sigt er det meningen, at 
Kris’ hustru, Pernille, går ind 
og overtager det administrati-
ve arbejde på værkstedsdelen.

- På den måde vil der jo være 
tale om et vaskeægte familie-
foretagende, pointerer Kris, 
der bor sammen med Pernille 
og deres tre drenge på 7, 
10 og 12 år blot et stenkast 
fra deres nye virksomhed på 
Industrivej 1.  

Fortsætter så længe 
helbredet spiller med

For begge parter er samar-
bejde kodeordet, og Ejnar 
kender også Frede Kruse 
rigtig godt, idet de tidligere 
har arbejdet sammen.

- Nu er dette generationsskif-
te sat i gang, og det glæder 
mig, at det blev Kris, en god 

lokal fyr, der overtager efter 
mig. Jeg fortsætter som sagt 
med mit dækcenter, når Kris 
overtager hele gesjæften til 
februar i 2027, og så ser vi, 
hvor længe jeg fortsætter 
med at køre dækcentret.

- Så længe helbredet er i 
orden, er det fint, og for mig 
er det her en rigtig god måde 
at få en rolig og harmonisk 
udslusning fra arbejdsmar-
kedet – og så er det også 
aftalt, at når jeg engang går 
på pension, så kører Kris 
videre med dækcentret, så 
alt vil være som det plejer at 
være her i Give Dækcenter, 
understreger Ejnar.

Glidende generationsskifte iværksat hos Give Dækcenter

Foto: Kris Kruse (th.) har pr. 1. august overtaget værkstedet hos Give Dækcenter via et lejemål. Ejnar Rosenhøj fortsætter med at service folk med dækservice som han 
altid har gjort. Foto: Jim Hoff
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Hyggeeftermiddag
på Sandbjerg · efterår 2026

TORSDAG DEN 8. OKTOBER · KL. 14.30

Steen Nielsen underholder

TORSDAG DEN 5. NOVEMBER · KL. 14.30

Syng med Citrondrengen

TORSDAG DEN 3. DECEMBER · KL. 14.30

Juleafslutning ved Knud og Svend Erik

Der kan købes kaffe for 30 kr.
Vennekredsen på Sandbjerg

På Rådhusbakken 29 
i finder vi butikken 
Kælder-Vin, der excel-
lerer i gode smags-
oplevelser med salg 
af øl, vin, spiritus og 
forskellige delikates-
ser. Nu er butikken 
klar med en oversigt 
over deres events for 
resten af 2026.

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

DET GODE LIV: Efteråret og 
vinterhalvåret er så småt ved 
at være på trapperne, og i 
den anledning er Kælder-Vin 
i Give nu klar med en række 
hyggelige og varmende 
events, som de gerne vil invi-
tere deres kunder ind til.

Malthe Mortensen fra 
Kælder-Vin kan oplyse, at 
man nu har sat programmet 
for resten af året, og at de 

i butikken glæder sig til de 
næste måneder.

To faste events  
pr. måned  
– med stor tilslutning
 - Vi er rigtig stolte over, 
hvad vi har samlet sammen. 
At vi i en by som Give kan 
fylde omkring to events om 
måneden er noget, vi aldrig 
tager for givet - og noget vi 
håber på at kunne blive ved 
med længe endnu, lyder det 
indledningsvist fra Malthe

Han pointerer, at man hos 
Kælder-Vin går meget op i 
at lave smagninger til enhver 
smag og dermed også når ud 
til en bred målgruppe.

- Og det har vi virkelig taget 
bogstaveligt i år. I starten 
af september afholdt vi for 
første gang en alkoholfri 
smagning, som overraskede 
os med fantastisk opbakning 
og en super hyggelig stem-
ning - også selvom der ikke 
kom procenter indenbords

Klar til en ny udgave 
af portvinsfestivalen
Kigger vi på eventkalenderen 
står der en Naturvinssmagning 
på blokken den 1. oktober, 
derudover en Sequeirinha 
Portvinssmagning den 9. ok-
tober på Give Camping samt 
en eksklusiv champagnesmag-
ning den 27. december.

- Udover de to events kommer 
vi til at afholde en række af 
vores faste smagninger. Vi 
starter ud med Johnnys Årlige 

Kælder-vin klar med flot eventprogram 
for resten af 2026

Foto: Johnny Mortensen og Malthe er klar til at byde folk velkom-
men i regi af Kælder-Vin til en masse events i de sidste 4 måneder 
f året. Foto: Jim Hoff
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køb dine brød 
og kager online
nytorvsbageri.mitbageri.dk

Scan og 
bestil online

Nyheder i butikken

GRØD – mad på farten
Lækker proteinrig ”overnight” GRØD.
Toppet m. sprød granola, skyr og den lækreste 
frugtgrød.

Intropris: kr. 25,-

GOURMET HÆRVEJSRUGBRØD
– bagt m. surdej
Kernefuldt rugbrød m. knas og smag.
Rugbrød m. LIDT MERE ATTITUDE.

pris: kr. 35,-

Nyheder

Konsulent Anne-Sofi e Østerby fra New Feet vil demonstrere og vej-
lede omkring valg af det rigtige fodtøj, der kan afhjælpe dine problemer.
New Feet er fodtøj til mennesker med gigt, diabetes, følsomme
fødder eller dig der ønsker høj komfort og velvære for dine fødder. 
Udviklingen foregår i et tæt samarbejde med professionelle behandlere. 
New Feet har en unik balance mellem kvalitet, komfort, stabilitet og 
mulighed for individuel tilpasning.

PSSSTT! Du kan tage sålen ud i ALT fodtøj fra New Feet, hvis du har brug 
for dit eget indlæg.

FOKUSDAGE
Onsdag 30. september - fredag 2. oktober

DEMODAG
Fredag 2. oktober · kl. 10-15

Østergade 11 · 7323 Give · 6226 4285

10%
på New Feet
disse dage

HerreHerre

Fødselsdags Smagning den 
23. oktober, hvor man for bil-
letprisen få både vinsmagning 
og en 3-retters menu på Give 
Camping.

Den 7. november kan vi 
invitere til vores Portvinsfe-
stival, som vi afholder for 3. 
år i træk. Dette foregår også 
på Give Camping, hvor du 
får mulighed for at smage dig 
gennem minimum 80 forskel-
lige portvine til en attraktiv 
pris, oplyser Malthe.

Vær med til  
at smage dig frem  
til årets julevin
Kælder-Vin har også fået ind-
ført en fin tradition, hvor man 

sammen med kunderne er 
med til at finde Kælder-Vins 
julevin for dette år, og her har 
Malthe flere gode nyheder.

- Det gør vi ligesom vi plejer 
med en årlig Julevinssmagning 
den 12. november. Her får 
du serveret en række vine og 
dessertvine blindt til julema-
den og risalamanden. Det er 
herefter kun op til smagssan-
serne at stemme på, hvilken 
vin man synes fungerede 
bedst. Denne smagning kom-
mer også til at foregå hos Give 
Camping – og igen til en gun-
stig pris. Og det stopper ikke 
her med de mange events, for 
den 27. oktober inviterer vi til 
vores årlige Juleølssmagning 
her i kælderen. Her sørger vi 

for pølser på grillen, hvor vi 
efterfølgende skal smage os 
gennem en række af de juleøl, 
vi har fået på hylderne i år.

Malte kan ydermere oplyse, 
at hvis man ønsker mere info 
om de respektive events eller 
at købe billetter til en eller 
flere af de ovennævnte ar-
rangementer, så har Kælder-
Vin gjort det rigtig nemt 
gennem butikkens webshop.

- Her køber du nemt dine 
billetter og får tilsendt be-
kræftelse og billet på mail, 
lyder det afslutningsvist fra 
Malthe.

Der er masser af fine events på plakaten hos Kælder-Vin, hvor der både skal smages på vin, portvin, 
champagne og øl. Privatfoto
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Et sidste farvel  
– med hjertet tæt på
Med omtanke og lokalt nærvær sikrer  
Vores Lokalavis, at din døds- eller takke- 
annonce bliver set af netop de mennesker,  
der betyder noget i vores område.

I Vores LokalAvis hjælper vi dig med, at nå ud  
til dem, der kendte og holdt af vedkommende.

Kontakt os eller din lokale bedemand  
– vi står klar til at hjælpe dig i en svær tid.

Tlf. 2346 6821
E-mail: sg@voreslokalavis.dk

HUSK!
Vores e-avis 
udkommer 

hver mandag 
eftermiddag!

Gå ind på www.voreslokalavis.dk
og hold dig opdateret med 
spændende lokale nyheder.

Søren

Jim

OGSÅ SOM

PRINT AV IS!

I 2012 afviklede Give 
Atletklub det sidste 
boksestævne, bedre 
kendt som Fight 
Night, i en årrække, 
men efter 14 år på 
standby er klubben nu 
klar til igen at invitere 
til Fight Night den 23. 
oktober i Ikærhallen. 
Klubben er i høj grad 
genrejst efter coro-
nakrisen med flotte 
medlemstal og en 
bred vifte af tilbud, og 
klubben leverer selv 9 
boksere til stævnet.

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

DET GODE FORENINGSLIV: 
De er tilbage! Give Atletklub 
inviterer til Fight Night i Ikær-
hallen fredag den 23. oktober 
– og det er en event, man 
i klubben har glædet sig til 
endelig at kunne lancere igen 
efter 14 års ”stævnetørke”.

Bokseklubbens formand, 
Peter Vilstrup Tomsen, er 
da også i rigtig godt humør, 
da han en regnfuld septem-
beraften kan breake den fine 
nyhed for den lokale ver-
denspresse.

- Vi har længe drømt om 
at vende tilbage med Fight 
Night, og nu er vi klar. Klub-
ben står på et rigtig godt 

sted, vi har et stort kamp-
bokserhold, og dermed er 
grundlaget for at afholde et 
boksestævne i vores regi helt 
på plads. Det betyder, at vi 
kan stille med hele 9 boksere 
her fra klubben, så der bliver 
godt gang i den akkurat som 
i de go’e gamle dage, kon-
staterer en bredt smilende 
bokseklubsformand.

Stor men god  
udfordring for de  
9 lokale boksere
Der er programsat 12 kam-
pe, og Peter arbejder sam-
men med sin stab i klubben 
på af få boksere med fra de 
lokale venskabsklubber i f. 
eks Grindsted og Løsning.

- Det optimale ville være 
at finde modstandere ude 
fra andre klubber til vores 
egne boksere. Der vil blive 
kampe i både ungdoms- og 
voksenrækkerne lige fra 
48-kilosklassen til super-
sværvægt, hvor de yngste 
er 14 år, mens vores to 
ældste bokser er henholds-
vis 27 og 29 år.

- Det bliver uden tvivl 
nogle svære kampe for 
vores egne boksere, men 
de er klar til udfordringen, 
og de glæder sig til vores 
helt egen Fight Night her 
i Give. Vi er godt i gang 
med forberedelserne, der 
trænes målbevidst og vi 
er ude til diverse stævner 
og breddesamlinger med 
klubber fra Fyn og Jylland 
med vores kampboksere, så 
de er godt klædt på til den 
store bokseaften her i Give, 
pointerer Peter.

Kendt tv-sportsvært 
speaker til stævnet

Til stævnet har klubben hyret 
en lokal lydmand, der skaber 
den helt rigtige stemning 

med inciterende bokserelate-
ret musik, og det bliver lokale 
ungdomsboksere fra klubben, 
der tager tjansen som ’num-
merpiger’, frem for tidligere 
tiders letpåklædte og stærkt 
opsminkede piger.

- Og så kan vi melde et 
kæmpescoop ud, idet vi har 
engageret den tidligere højt 

profilerede sportsvært på 
TV 2, Claus Elgaard, som 
speaker. En herrer der kan sin 
metier, og som har dækket 
et hav af boksekampe i sin 
egenskab som tv-journalist.

- Vi er også klar med en stor 
velassorteret pølsevogn fra 
Häbels Catering, hvor der er 
både pølser og burgere på 
menuen – plus der vil være 
øl/vand, vin og slush-ice 
(udtales denne aften slås-ice, 
da der jo er tale om et bok-
sestævne, smiley), fortæller 
Peter.

Håber på  
solid opbakning

Dørene åbnes klokken 17.00, 
og kampene starter klokken 
18.30. Det koster en flad 
halvtredser at komme ind til 
Fight Night, og unge under 
16 år kommer gratis ind. 
Peter kan ydermere oplyse, 
at klubbens 40 sponsorer 
har fået billetter som tak for 
deres opbakning, så klubben 
håber på solid opbakning 
denne aften, hvor Fight Night 
får comeback i Give efter 14 
år i skyggen.

Avisen har også talt med 4 af 
de kampboksere, der stiller 
op i Give Atletklubs kampu-
niform til Fight Night, og den 
snak kan du læse om andet-
steds her i avisen.

Efter 14 år på standby: Give Bokseklub klar med en ny gang 

 Fight Night boksestævne!

Foto: Det er nu 14 år siden, at Give Atletklub sidst afviklede Fight Night i Ikærhallen. Men den 23. oktober i år er der igen gang i bok-
seringen i Ikærhallen. Arkivfoto Jim Hoff

Give Atletklubs formand Peter Vilstrup Tomsen ser sammen med 
sit team rigtig meget frem til igen at kunne præsentere Fight 
Night for publikum i Give. Foto: Jim Hoff.

mailto:sg@voreslokalavis.dk
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SHOP AMOK

Plus 5910 & 5990
Design: Hans J Frydendahl MDD 

Multiplus  5040
Design: Hans J Frydendahl MDD 

Få kr. 2.000,-
for din gamle stol ved 

køb af Farstrup 

Applaus 5610 & 5699
Design: FF Design 

Prøv uforpligtende 
Farstrups stole i eget hjem 

med stolebussen!

TILBYDER NUTILBYDER NU
STOLEBUS

Plus 5900 & 5990
Design: Hans J Frydendahl MDD 

PRINCIPPET

Plus 5910 & 5990
Design: Hans J Frydendahl MDD

Multiplus  5040
Design: Hans J Frydendahl MDD 

Applaus 5610 & 5699
Design: FF Design 

Prøv uforpligtende 

stole i eget hjem med 

stolebussen!

TILBYDER NU STOLEBUS

Plus 5900 & 5990
Design: Hans J Frydendahl MDD

PRINCIPPET

Ring og bestil tid på 
Tlf. 22 55 53 01 - så kommer 

stolebussen hjem til dig. 

ÅBNINGSTIDER:
 Mandag - Fredag kl. 10 - 17  

Lørdag kl. 10 - 13 
Søndage og helligdage lukket

VI HAR
600 KVM.

MED MØBLER 
DU KAN 

FÅ I DAG

MØD OS PÅ 
VORES WEBSHOP
www.givemoebler.dk

Hjortsvangen 2, 7323 Give · Tlf. 22 55 53 01

TILBYDER NUTILBYDER NU STOLEBUS
GIVE MØBLER

% % %%
%

Calibra 2022 lænestol m. skammel
Oplev den fantastiske siddekomfort med formstøbt kold- 
skum. Monteret med 8000 læder. Fås i flere farver. Med 
justebar nakke og vippefunktion i ryggen. Før pris: 19.790 kr. 

13.490,-
SPAR 6.300 kr.

19.999 kr.
Før 37.320 kr.

SPAR 17.321 kr.

Melby sofasæt 3+2 personer
Monteret med Raven stof. Vælg mellem flere farver og  
bentyper. Med formstøbt koldskum i både sæde og ryg. 
2-pers.: 154 cm, 3-pers.: 214 cm. Før pris: 25.298 kr.  

18.999,-
SPAR 6.299 kr.

Spar

25%

KAMPAGNEPRIS

Skagen kontinentalseng 180x200 cm
Inkl. valgfri gavl, ben og temperaturregulerende topmadras 
i naturlatex. Med 7 komfortzoner. Fås i flere farver.  
Før pris: 33.427 kr. Gavl er tilkøb. 

16.999,-
SPAR 16.428 kr.

Space 3800 lænestol m. skammel i læder
Monteret med trend læder. Fås i flere læderfarver. 10 års 
garanti på ramme og skum. Før pris: 16.799 kr. 

10.999
SPAR 5.800 kr.

Spar

35%

FØDSELSDAG

Barsø 3+2 personers sofasæt
Monteret med Soleda læder på alle slidoverflader. Fås i flere 
læderfarver. 3-personer: 216 cm, 2-personer: 160 cm.  
Før pris: 30.803 kr.

19.999,-
SPAR 10.804 kr.

Barsø lænestol m. skammel
Monteret med Soleda læder på alle slidoveflader. Med 
drejefunktion og vippefunktion i ryggen. Vælg mellem flere 
læderfarver. Sokkel fås i krom eller sort. Før pris: 9.043 kr. 

5.999,-
SPAR 3.044 kr.

Spar

49%

Spar

32%

INKL. 
TOPMADRAS 

& BEN

OPLEV STORE BESPARELSER MED KAMPAGNEPRISER PÅ MØBLER

Spar

35%
Spar

34%

SÆTPRIS

SÆTPRIS

EFTERÅRSSALG

KAMPAGNEPRIS

KAMPAGNEPRIS

KAMPAGNEPRIS KAMPAGNEPRIS

Spar

39%

Fly sofasæt 3+2 personer
Monteret med 8000 læder. Klassisk sofasæt i høj kvalitet
med koldskum i sæderne. Fås i flere læderfarver. Mål:
2-personer: 152 cm ,3-personer: 204 cm. Før pris: 56.990 kr. 

31.990,-
SPAR 25.000 kr.

KAMPAGNEPRIS

SÆTPRIS 

SÆTPRIS 
Inkl. stol & 
skammel

SÆTPRIS 

%

%% %%
%

%

%
% %
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LÆSERBREV

Let Svær

Sudoku 3  -  Easy

3 4 6 8 7
1 4 6

8 2
1 9

9 3 5
1 3 4

4 7 6
7 1 8

1 7 5 9 4

Sudoku 4  -  Easy

6 1
3 2 6 7
1 6 5 3 8

1 3 4 8 7
9 8 3 2
2 7 6

7 5 2 4 1 8
4 1 8 3

8

Created by S Udoku-3-

Sudoku 3  -  Hard

7 2 9
3 1

5 8 7
9 5 8

5 6 3
7 6

6 4 3 2
4

6 7

Sudoku 4  -  Hard

5 8 2
8 9 3

4 5
5 3 2

8 6
2 7 4
3 9

6 2
8 9 3

Created by S Udoku-3-

SUDOKU

UGE 40-2026

Ugens sudoku:

Annoncering  
på
Det giver mening at annoncere online! 
Det er her, læserne er – og annoncerne 
ligger online, 24/7.
Ved at benytte Vores LokalAvis i din markedsføring kan du 
komme i tæt dialog med borgene i området, og du skal ikke 
konkurrere om opmærksomheden med de store nationale og 
regionale annoncører. Vores Lokalavis annonceplads er for de 
lokale i området.

Vi skræddersyr DIN markedsføringsplan
Der ER bare forskel på, om du skal sælge en pålægspakke,  
annoncere et arrangement eller brande et udsalg, og det tages 
der højde for. 

Er du interesseret i at annoncere på Vores LokalAvis, så kontakt 
os for en ganske uforpligtende snak om DINE muligheder.

KONTAKT 
SALGSAFDELINGEN
Søren Grunnet
Salgskonsulent
Tlf. 2346 6821
sg@voreslokalavis.dk

Redaktionen har mod-
taget nedenstående 
læserbrev fra Petra 
Raundahl, Give, angå-
ende atomkraft

LÆSERBREV: Vi er i Give 
Folkeuniversitet glade for 
den oplysende og interes-
sante aften i Folkeuniversi-
tets regi med 45 deltagere på 
Museum Give torsdag den 
10.9 med en ung, inspire-
rende foredragsholder Johan 
Christian Solid, der berigede 

os alle med et foredrag om 
Atomkraft for og imod.

Mange af os fremmødte 
kendte ikke ret meget til den 
nyeste viden inden for atom-
kraft, men en del af os havde 
nok båret emblemet ”Atom-
kraft nej tak” tilbage i 70'erne.

Der er sket ufatteligt meget 
siden da både i forhold til mu-
ligheder og sikkerhed, hvilket 
flere af vore nabolande bl.a. 
Sverige, Finland og Frankrig 
for længst har taget til sig.

I lyset af den megen debat 
om grøn energi, herunder sol 
og vind, sås det som et sær-
deles inspirerende input.

Hvis der er stemning blandt 
borgere, unge som ældre 
eller måske politikere I Vejle 
Kommune, arrangerer vi i 
Folkeuniversitetet gerne en 
aften mere med Johan Solid.

På Folkeuniversitetets vegne  
- Petra Raundahl

Give Vandværk A.m.b.a
Rønnevej 18 · 7323 Give · Tlf.: 75 73 50 88

givevand@givevand.dk · www.givevand.dk

Information fra Give Vandværk 2026
OM VANDVÆRKET 
Give Vandværk er det moderne vandværk, der 
overvåges konstant, vedligeholdes løbende og 
udvides efter behov. Vandet indvindes fra vand-
værkets grund, hvorfra vores fem boringer årligt 
pumper 525.000 m3 vand ud i det godt 250 km
lange forsyningsnet, der ligger ligger under Give 
by og omegn. Boringerne er i hhv. 60 meter 
og 120 meters dybde og henter vandet fra to 
forskellige grundvandsmagasiner.

VANDBEHANDLING
På vandværket bliver vandet først iltet, hvoreft-
er det filtreres gennem et sandfilter, inden det 
pumpes ud i ledningsnettet.
Efter filtreringen er vandet okkerfrit, så du 
ikke risikerer misfarvning af dit vasketøj eller 
aflejringer i dine vandrør. Vand fra vandværket 
indeholder heller ingen aggressiv kulsyre, der kan 
ødelægge dine vandrør og medføre dårlig lugt.

VANDETS HÅRDHED
Af hensyn til dosering af vaskepulver til vaske- 
og opvaskemaskine kan det oplyses, at vandets 
hårdhed er 7,6 dh eller blot blødt.

VANDPRØVER
Vandkvaliteten sikres gennem udtagning af 
vandprøver løbende gennem året. Dette sker 
i samarbejde med et godkendt analyseinstitut 
og Vejle Kommune, hvor Vejle Kommune er 
tilsynsførende myndighed.
Vi udtager løbende prøver til analyse fra såvel 
vandværket som ude hos vores forbrugere for at 
sikre, at vandet altid er af høj kvalitet. Indholdet 
af alle de analyserede stoffer har været under 
den tilladte grænseværdi. Alle vores vandprøver 
er tilgængelige på vores hjemmeside under 
punktet ”vandkvalitet”.

PESTICID
Vandet i Give er uberørt af pesticidrester. For at 
bibeholde vores høje drikkevandskvalitet opfor-
drer vi til at undlade brugen af sprøjtegift – både 
for private og erhverv.

VANDSPILD ER SPILD AF PENGE
Vand fra Give Vandværk er stadig billigt. Det ko-
ster kun kr. 5,50 pr. m3 til vandværket. Hertil kom-

mer skatter, afgifter og afledningsbidrag til Vejle 
Spildevand, hvilket betyder, at én m3 vand alt i 
alt løber op i mere end kr. 60,-. Det bliver hurtigt 
dyrt at have en dryppende vandhane, et løbende 
toilet eller brud på et vandrør under gulvet. Hold 
derfor øje med dit vandforbrug – husk at aflæse 
måleren jævnligt, så du ikke kommer til at betale 
mere end nødvendigt. Hvis din måler viser en 
infokode i displayet, så kontakt os venligst. Har 
vi dit telefonnummer og/eller mailadresse, er du 
automatisk tilmeldt lækageovervågning.

HOLD DIG ORIENTERET
Du kan med fordel følge os på Facebook, hvor vi
bl.a. informerer om afb rydelser i forsyningen i
forbindelse med renovering af ledningsnettet
mv. Du fi nder os på Facebook ved at søge på
Give Vandværk.
På vores hjemmeside www.givevand.dk kan du
bl.a. se vores takstblad, regulativ og vedtægter.
Det er også her du kan tilmelde dig vores smsog
emailservice.

ER DU ENDNU IKKE FORBRUGER?
Vi arbejder hele tiden aktivt på at tilbyde forsyn-
ing til ejendomme beliggende i vores nuværen-
de forsyningsområde, men som endnu ikke er 
tilsluttet vandværket. Overvejer du tilslutning til 
vandværket, så fortæller vi gerne om mulighed-
erne. Anlægningsbidraget er det samme uanset 
om du bor i byen eller på landet.
Ligger din ejendom udenfor vores forsyning-
sområde hører vi også gerne fra dig, da en 
udvidelse af vores forsyningsområde så kan 
være en mulighed.

VIDSTE DU, AT…
Give Vandværk er Vejle Kommunes største pri-
vate vandværk. Værket ejes af vores ca. 3.500
andelshavere og ledes af en bestyrelse med fem 
medlemmer, der er valgt blandt andelshaverne.
Vi foretager elektroniske måleraflæsninger i 
hovedparten af vores forsyningsområde én 
gang i døgnet – på den måde tager vi aktiv del i 
bekæmpelsen af vandspild.
Der er monteret solceller på både vandværksby-
gningen og lagerbygningen, så vi bidrager med 
grøn el-energi til forbruget til produktion og 
levering af vand.

Læserbrev fra Folkeuniversitet 
angående foredraget om atomkraft

Foto: Redaktionen har modtaget et læserbrev angående det just afholdt foredrag på Museum Give 
om atomkraft fra Petra Raundahl. Foto: Jim Hoff
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Give Atletklub afhol-
der Fight Night fre-
dag den 23. oktober 
i Ikærhallen i Give, 
og ved dette bokse-
stævne deltager klub-
ben selv med hele 9 
boksere. Dem kan du 
møde her, og avisens 
udsendte har også talt 
med 4 af de boksere, 
der skal i ilden den 23. 
oktober.

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

FIGHT NIGHT: Efter 14 års 
pause er Give Atletklub igen 
klar til at invitere til bok-
sestævne i Ikærhallen. Det 
sker fredag den 23. oktober, 
hvor klubben selv stiller med 
9 kampboksere, 8 drenge/
mænd og én pige/kvinde. 
De 9 GAK-boksere stiller op 
i klasserne lige fra fluevægt 
til supersværvægt, og rent 
aldersmæssigt ligger de fra 
14 til 29 år.

Nogle har en del kampe under 
bæltet, mens andre skal i ilden 
for første gang. Avisens ud-
sendte sportsreporter har talt 
med fire af bokserne, inden de 

den 23. oktober går i ringen i 
Ikærhallen til Fight Night.

Første man i den røde stol er 
27-årige Aksel Maltha, der 
stiller op i supersværvægt. 
Han er uddannet bygnings-
ingeniør og arbejder som 
entrepriseleder hos entrepre-
nørvirksomheden Arkil.

- Jeg har gennem de sidste år 
bokset lidt on and off, men 
siden august måned har jeg 
bokset fast her i bokseklubben 
i Give. Her har jeg bokset en 
del diplomkampe, og når der 
er Fight Night her i Give den 
23. oktober, skal jeg bokse 
min allerførste kamp. Det er 
noget jeg tænker på hver dag, 
og jeg glæder mig rigtig meget 
til min debut, fortæller Aksel.

Bokseklubben traf 
Aksel og kæresten  
til Give
Han træner fast 6 gange om 
ugen i klubben i Give, der-
udover deltager han også i 
sparring med andre klubber, 
så der bliver rigtig bygget på 
i de her uger og måneder.

- Jeg bruger mange timer 
på boksningen, men om 
søndagen holder jeg fri. Jeg 

føler mig rigtig godt tilpas 
her i bokseklubben i Give. 
Så godt at jeg for cirka 14 
dage siden er flyttet her til 
byen sammen med min kæ-
reste. Det er simpelthen en 
fantastisk klub med et godt 
socialt sammenhold og gode 
folk omkring klubben, her 
føler man sig bare hjemme, 
konstaterer Aksel med et 
stort smil.

Bastian debuterer  
som kampbokser til 
Fight Night
Næste unge mand foran mi-
krofonen er 13-årige Bastian 
Reinholt Fredslund, der har 
gået til boksning i 3-4 år.

- Jeg har endnu ikke bokset 
en rigtig kamp, men jeg har 
haft en del diplomkampe og 
her har jeg optjent points 
nok til, at jeg kan få en rigtig 
boksekamp. Det bliver der-
for min debut til boksestæv-
net her i klubben, og det 
bliver fedt at debutere på 
hjemmebane. Jeg træner 4-5 
gange om ugen og går 100 
procent op i min boksning.

- Nu skal jeg så snart have 
min første kamp, og det bli-
ver spændende. Jeg er ner-

vøs på den gode måde, og 
jeg kan næsten ikke vente 
til jeg skal i kamp, lyder det 
med forventning i stemmen 
fra den unge mand.

Fedt at skulle bokse 
på hjemmebane

Lauge Kristensen på 14 år 
har dyrket boksning i Give 
Atletklub i 3 år, og akkurat 
som det er tilfældet med 
hans makker Bastian, så er 
Lauge 100 procent fokuse-
ret på boksningen.

- Jeg har bokset en del di-
plomkampe, så jeg er clearet 
til at bokse rigtige kampe. 
Jeg har allerede bokset 
9 kampe i 48-kiloklassen 
(fluevægt), men det bliver 
virkelig fedt at skulle bokse 
en kamp her i Give på hjem-
mebane. Det giver da lidt 
sommerfugle i maven, men 
på den gode måde, fortæller 
Lauge, der træner 3-4 gange 
om ugen i bokseklubben.

Træner boksning  
7 gange om ugen

Næste unge mand til presse-
mødet er 15-årige Eskild Za-
bell, der har gået tik boksning 
i 4 år i Give.

- Jeg har først været med til 
en del diplomstævner, og da 
jeg havde points nok, gik jeg 
i gang med at bokse rigtige 
kampe. Jeg har været i ringen 
11 gange i rigtig kamp, og 
træner boksning 7 gange om 
ugen. Nogle gange 2 gange 
om dagen.

- Jeg har tidligere spillet 
håndbold, men da vi kun spil-
lede et halvt år ad gangen, 
fordi der var pause hen over 
sommerhalvåret, fik jeg lyst 
til at prøve boksning, hvor 
man er i gang stort set hele 
året. Nu dyrker jeg kun boks-
ning, og det passer mig rigtig 
fint. Jeg er meget spændt på 
at skulle bokse en kamp her 
på hjemmebane, har masser 
af sommerfugle i maven, men 
ud over at være lidt nervøs, 
så glæder jeg mig også rigtig 
meget, pointerer Eskild med 
en frisk thumbs up.

Give Atletklub stiller 
med følgende 9 bok-
sere til Fight Night 
2026:
Mathias Holdt, 22 år – mel-
lemvægt.

Lauge Kristensen, 14 år – 
fluevægt.

Eskild Zabell, 15 år – letwel-
tervægt

Sara Schmidt Sørensen, 29 
år – bantamvægt

Aksel Maltha, 27 år – super-
sværvægt

Janco Baltic, 17 år – mel-
lemvægt

Maksym Boychuk, 19 år – 
letmellemvægt

Bastian Reinholt Fredslund, 
14 år – fjervægt

Noah Skov Skyrum Hummel, 
24 år – letsværvægt

Der er kvartetten Jan Aaga-
ard, Peter Vilstrup Tomsen, 
Troels Møller og Johnny 
Morell, der træner klubbens 
kampboksere sammen med 
en række gode assistenter – 
og  de glæder sig nøjagtigt 
som de 9 boksere til, at Give 
igen kan sætte en Fight Night 
på event-plakaten!

Give Atletklub klar med 
9 boksere til Fight Night

Foto: Her har vi de 9 boksere mad navne, alder og vægtklasse. Fotos; Give Atletklub

– mød dem her!
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4 stk. vinterdæk fra 2.400,00,-

Give Dækcenter
Industrivej 1, 7323 Give

Tlf. 75 73 53 30
mail@give-daek.dk

KLAR TIL VINTERDÆK!

Find flere priser og 

størrelser på 

www. give-daek.dk - 

eller giv os et kald!

Husk den nye vinterdæk-lov.

Hjortsvangen 34 · 7323 Give · Tel.  75 73 25 33 · www.hvlarsen.dk

• Byggeri 
• Tilbygninger
• Renovering af tag
• Hovedentrepriser
• Fagentrepriser
• Renoveringer
• Udskiftning af vinduer
• Diverse tømreropgaver

Give Krocketklub 
var værter for DM i 
krocket lørdag den 19. 
september i enkelt-
mandsdisciplinen. Det 
foregik i silende regn-
vejr på Give Stadion, 
men krocketfolket er 
et sejt folkefærd, der 
er klar til at kæmpe 
mod vejrgudernes 
rasen, så der var godt 
gang i køllerne på de 
to regnvåde fodbold-
baner, der lagde græs 
til DM-stævnet.

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

DM i GIVE: Give Stadion 
lagde lørdag den 19. septem-
ber baner til DM i krocket 
i enkeltmandsrækkerne, 
og det var naturligvis Give 
Krocketklub, der stod som 
værter for stævnet. I kom-

mandocentralen under mål-
tavlen på Give Stadion havde 
gode folk fra DGI Aktivitets-
udvalg i krocket indrettet 
deres kommandocenter, hvor 
de styrede DM-slagene.

59 deltagere fra  
klubber fra hele landet

- I dag skal der spilles 123 
kampe med i alt 59 delta-
gere, som kommer fra 39 
forskellige klubber fra hele 
landet. Vi har f. eks spil-
lere fra Nexø på Bornholm 
og spillere fra Mygdal, som 
ligger tæt ved Hirtshals i 
Nordjylland, så man kan 
roligt kalde DM i Give for 
et landsdækkende stævne, 
pointerer Erik Pallesen fra 
DGI Krockets aktivitetsud-
valg.

Han sad i kommandocen-
tralen sammen med Robert 
Sørensen, og med på det 
6 mand store hold, hvoraf 
tre var ude på banen for at 

dyste, omkring stævneaf-
viklingen var der også Carl 
Christian, der er holdets 
fotograf. Erik og Robert 

kunne ydermere oplyse, at 
der denne dag blev spillet 
om DM-trofæet i 6 rækker.

Den lokale krocketklub fra 
Give stillede med én spiller, 
nemlig Jørgen Jepsen, der 
udover fornøjelsen i at del-
tage i DM også kan se frem 
til sit snarlige diamantbryl-
lup med sin søde hustru.

2 x sølv til Give

Udover agens stævne har 
Give Krocketklub også 
deltaget i DM for hold i Vild-
bjerg den 12.-13. september 
og DM for par i Ørnhøj den 
5. september. Og begge 
gange kom den lokale krock-
etklub hjem med sølvtøj.

Irene Højgaard - Emmy Lund 
vandt sølvmedaljer i pulje 
A2 ved DM for par, mens 
Herdis Nørtoft – Arne Nør-
toft – Bjarne Hansen Jørgen 
Worm hentede en sølvme-
dalje i A1-rækken

Allan Føns og Peder Fugl-
sang stillede også op til DM 
for par, og de hentede en 3. 
plads i B2-rækken. Dermed 
en fin DM-sæson for Give 
Krocketklub, der fik endnu 
mere sølvtøj til pokalskabet.

Jørgen Jepsen fra Give 
stillede op som den eneste 
spiller fra Give Krocketklub 
ved enkeltmands DM, og her 
hentede Jørgen en 3. plads i 
B”-rækken pulje 2.

Kroket DM 2026: 
Give med 2 x sølvmedaljer

Foto: Her er vi med inde i kommandocentralen, hvor Erik Pallesen og Robert Sørensen fra DGI Krock-
ets aktivitetsudvalg styrede slagtes gang. Foto: Jim Hoff

Der var flot opbakning til Jørgen Jepsen fra hans holdkammerater, da har var i gang på bane 25. Foto: Jim Hoff

Jørgen Jepsen deltog ved DM i Give og hentede en 3. plads i B2-
rækkens pulje 2. Foto: Jim Hoff
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SPAR

25%
på kvalitets-

produkter fra

Faber

Gardinbussen
kommer 

hjem til dig! 

TØM BUTIKKEN · ALT SKAL VÆK · TØM BUTIKKEN · ALT SKAL VÆK · TØM BUTIKKEN · ALT SKAL VÆK

OPHØRS
UDSALGET

FORTSÆTTER!

Gardinbussen 
fortsætter!

TØM BUTIKKEN · ALT SKAL VÆK!

KÆMPE BESPARELSE

30%
– på alle varer i butikken

SPAR 

25%
– på kvalitets- 
produkter fra 

Faber

Vognmandsforretningen 

www.bjarnemadsen.dk
booking@bjarnemadsen.dk

Tlf. 7573 1199

112 golfspillere 
trodsede regnvejret 
og mødte op i Give 
Golfklub lørdag den 
5. september, hvor 
klubben afviklede den 
årlige turnering med 
Danbolig som sponsor.
Af Give Golfklub

GOLF: De første 9 huller blev 
spillet i regnvejr, men det 
klarede så op og blev tørvejr.

Under turneringen var der 
som vanlig fuld service i 
Huset på hul 3 hvor dan-
bolig stod klar med varm 
kaffe, kolde øl og vand, små 
shots, chokolade, frugt og 
andet godt.

Huset blev flittig besøgt, 
da spillerne kunne komme 
til den, inden de slog ud på 
både hul 3, 7 og 16. Og så 
kunne man jo lige komme lidt 
i tørvejr og få lidt at varme 
sig på.

Der blev spillet i 3 lige store 
rækker, hvor man spillede 
parvis og den bedste score 
på hvert hul var tællende.

A rækken spillede slagspil 
og B og C rækkerne spillede 
stableford.

Danbolig havde sørget for 
flotte præmier.

Nærmest flaget i 1. slag på par 3 hullerne
Hul 3 Morten Løvstad 7,12 m

Hul 6 Ole Jensen 2,04 m

Hul 9 Svend O. Lindbjerg 2,21 m

Hul 13 Michael Kjær 0,64 m

Hul 17 Anders Hornshøj 1,09 m

Der var præmier til de 3 bedste par i hver række

A-rækken

1. Michael Bertelsen/Marcus Svendsen 63 slag

2. Magnus Haurvig Rasmussen/Mette Haurvig Rasmus-
sen 63 slag

3. Flemming Therkildsen/Jette Hansen 65 slag

B-rækken

1. Karina Jensen/Lene Svarre 45 point

2. Tony Cole/Peter Justesen 44 point

3. Kenneth Kristiansen/Lene Steffensen Andersen 42 
point

C-rækken

1. Naraporn Pumsalid/Hans Horsten 42 point

2. Randi Berg Jacobsen/John Hansen 39 point

3. Tim Erichsen/Anders Rødgaard 39 point

Derudover var der 12 klappepræmier som blev udloddet 
blandt de spillere som ikke havde vundet andet.

Foto: Her har vi dagens vindere i de respektive rækker. Foto: Give Golfklub

Regnvejret kunne ikke holde golffolket væk 
fra danbolig-turneringen
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Vestergade 17 • 7323 Give • Tlf. 75 73 26 92 / 75 73 25 22

Professionelle løsninger  
til private og erhverv

  Alt inden for el                          Alt inden for el                          
  Solceller                                       Solceller                                       
  Om og tilbygninger                  Om og tilbygninger                  
  Styretavler                                  Styretavler                                  
  Salg af hvidevarer og lamperSalg af hvidevarer og lamper
  Opsætning/udskiftning af lamperOpsætning/udskiftning af lamper
  
  DøgnvagtDøgnvagt

Give Auto ApS
- en aftale er en aftale

Christian Nielsen Mekaniker

Tlf. 41 788 300, Torvegade 79, 7323 Give
email: info@giveauto.dk
web: www.giveauto.dk

Mange års erfaring inden for VW-gruppen

Mekanikeren der ved:
- en aftale er en aftale...

Service, olieskift, dækskift,
reperationer, aircondition m.m.

En del afEn del af

Efter en lang op-
startsfase med mas-
ser af træningspas og 
testkampe løb Give 
HK’s 2. divisionshold 
på banen lørdag 
eftermiddag i holdets 
sidste testkamp mod 
Otterup inden turne-
ringspremieren lørdag 
den 26. september på 
hjemmebane mod Od-
der. Her leverede det 
nykonstruerede Give-
mandskab en helstøbt 
indsats og vandt 30-
26 over en kompetent 
modstander.

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

DIVISIONSHÅNDBOLD: Om 
blot en uge går det for alvor 
løs med håndbolden i Give, 
når Give HK’s 2. divisions-
hold har premiere på sæso-
nen med en hjemmekamp 
i Vestjysk Bank Arena mod 
Odder Håndbold 2. Premi-
eren kommer i kølvandet 
på en lang træningsopstart, 
hvor en række nye spillere 
er blevet implementeret i 
divisionstruppen, og hvor 
klubbens nye cheftræner, 
René Hamann-Boeriths, har 
fået sat sit præg på både 
kulturen omkring truppen og 
spillestilen.

Man har sagt goddag til en 
række unge, talentfulde, 
sultne håndboldgutter, der 
”vil fremover isen”, og sam-
men med en god håndfuld 
spillere fra sidste sæsons 

1. divisionstrup skal dette 
interessante miks af ambi-
tiøst talent og rutine nu ud 
at spille Give HK tilbage i 
1. division – klubbens klare 
målsætning!

Godt fundament

Cheftræner René Hamann-
Boeriths roser sin trup for 
at have arbejdet rigtig godt 
i træningslokalet gennem 
opstartsfasen.

- Vi er klar til turneringsstar-
ten. Drengene har arbejdet 
rigtig godt med tingene, og 
nu er vi der, hvor vi bare skal 
til at spille rigtige kampe. Det 
er noget, vi alle savner efter 
al den træning og testkam-
pene. I forhold til truppen 

vil jeg sige, at vi har et godt 
fundament. Gutterne er klar 
til at komme ud at vise sig 
godt frem for tilskuerne.

- I dagens kamp mod Ot-
terup møder vi en kompe-
tent og stærk modstander, 
der kan give os nogle gode 
fingerpeg om, hvor vi står 
både håndboldmæssigt og 
fysisk. Vi har en bred trup, 
hvor rigtig mange byder sig 
flot til, og det er positivt 
for dynamikken i truppen, 
pointerer René.

Både 2. og 3. divisi-
onsholdet viste flaget

Til dagens testkamp mod 2. 
divisionsholdet Otterup hav-
de René Hamann-Boeriths 

udtaget 12 spillere, hvilket 
også svarer til det antal spil-
lere, der må udtages til turne-
ringskampene i 2. division. 
Inden 2. divisionskampen 
havde klubbens 3. divisions-
hold været i ilden og vundet 
37-20 over Ry Håndbold, og 
dermed var tonen sat for en 
fin håndbolddag i Vestjysk 
Bank Arena.

1.divisionsdrengene fulgte 
fint op mod de fynske gæ-
ster fra Otterup, og efter en 
pauseføring på 15-11 kunne 
Give efter en god og spæn-
dende 2. halvleg trække sig 
sejrrigt ud af kampen med 
cifrene 30-26. Flere gange 
var gæsterne ved at indhen-
te hjemmeholdets føringer 
på 4-5 mål, tættest på var 
Otterup efter 50 minutters 
spil, hvor måltavlen viste 
23-22 i Gives favør, men så 
strammede hjemmeholdet 

op og fik afvist gæsternes 
tilnærmelser.

Det ser spændende ud

En rigtig god og velspil-
let håndboldkamp, som på 
mange områder peger i den 
rigtige retning for Give, der 
på dagen måtte stille op uden 
Emil Pil og Noah Sørensen, 
som begge ikke er på 100 
procent endnu efter en ska-
desperiode.

Dagens kamp mod Otterup 
gav flere fine smagsprøver 
på, hvilke kvaliteter de nye 
spillere kommer med, og 
samlet set ser det virke-
lig spændende ud. Lad os 
fylde Vestjysk Bank Arena på 
lørdag og give det nye hold 
og klubbens nye træner en 
rigtig god velkomst, så vi kan 
få den gode start, alle går og 
drømmer om.

Give HK-cheftræner efter sejr i sidste testkamp3: 
Vi er klar og glæder os vildt til at komme i rigtig kamp!

Foto: Cheftræner René Hamann-Boeriths og spillerne ser rigtig meget frem til at få gang i turnerings-
kampene efter en lang træningsopstart. Foto: Jim Hoff

Give HK leverede en god præstation i holdets sidste testkamp inden turneringsstarten.  
Foto: Jim Hoff
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GIVE SUPERBRUGS 
– lidt udover det sædvanlige

1 KS. SODAVAND
24*33 cl. Pepsi - Max - Faxe kondi free -  
Nicoline. + pant

 VORES DELIK ATESSE TILBYDER

 
STORT PAKKEMARKED  

fra din lokale slagter 
1 pk. 125,00 
2 PAKKER  

200,-DANSK 
KØD

Gælder  
fredag og 

lørdag  
d. 2. og 3. 
oktober 

 FYLD  
FRYSEREN

2 KG DANSK FRISK 
HAKKET SVINEKØD 
8-12 %        

1 KG DANSK FRISK 
HAKKET OKSEKØD 
8-12 %     

1,2 KG DANSK 
SKINKEKØD I TERN 
 

STORKØBS  
GRILLPØLSER 
FLERE VARIANTER   
1,5 KG 

1,2 KG 
DANSK  
STEGEFLÆSK  
I SKIVER 

1,3 KG DANSK  
MAGER  
RIBBENSSTEG 

1,3 KG  
DANSKE  
FAD - 
KOTE LETTER 

1,3 KG  
KRYDDERMA-
RINERET  
DANSK 
SVINEKAM 

1,2 KG  
DANSK  
SKINKE-
SCHNITZLER 

1,0 -1,1 KG 
DANSKE SVINE-
MØRBRAD 

FRIT 
VALG

Frisk hakket her i butikken

Frisk hakket her i butikken

FREDAGS  
SLIDERS
Mange varianter. Pulled pork - æg & rejer  - 
roastbeef- serrano - røget filet - laks

BBEESSTTIILL  GGEERRNNEE  II  FFOORRVVEEJJEENN  PPÅÅ  
7766441199000011  SSÅÅ  EERR  DDEE  KKLLAARR  NNÅÅRR  

DDUU  KKOOMMMMEERR  

Frit valg KUN

2000

GGÆÆLLDDEERR  KKUUNN  FFRREEDDAAGG

DD..  22..  OOKKTTOOBBEERR

VILD PRIS

Pr. ks. kun

7900

GGÆÆLLDDEERR    FFRREEDDAAGG  OOGG  LLØØRR

DDAAGG  DD..    22..&&  33..  OOKKTTOOBBEERR

VILD PRIS

Åbningstider: Mandag - fredag 7.00-20.00 Lørdag og søndag 7.00-18.00 
SuperBrugsen Give . Fredensgade 1 . 7323 Give . Tlf. 7573 1422. Der tages forbehold for udsolgte varer.

Varianter kan 
varierer i løbet  

af dagen
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I forbindelse med 
dette års uddeling af 
Vejle Kommunes Kli-
mapris var flere aktø-
rer her fra egnen i spil, 
idet både Lokalrådet i 
Givskud og loppemar-
kedet i Thyregod var 
kommet i den 6 hold 
store finale. Det endte 
efter afstemningen 
blandt borgerne med, 
at loppemarkedsfolket 
i Thyregod løb med 
prisen

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

THYREGOD: Loppemarkedet 
i regi af sportsforeningen 
Frem Thyregod eksisteret 
siden 1968 i hallen, og endnu 
længere, hvis man tæller 
tiden med før da, hvor det 
blev holdt i menighedshuset. 
Det betyder, at loppemarke-
det som vi kender det i dag 
i 2026 kan fejre 58-års fød-

selsdag, og denne bemærkel-
sesværdige præstation, hvor 
genbrug er det helt centrale 
aspekt, er nu blevet hyldet på 
behørig vis.

I forbindelse med Vejle 
Kommunes årlige uddeling 
af Klimaprisen, hvor Klima-, 
Natur- og Miljøudvalget ud-
valgte seks finalister i august, 
som man kunne stemme på, 
var det netop loppemarke-
det i Thyregod, der løb med 
prisen, og her var det Martin 
Jørgensen, chef/koordinator 
for loppemarkedet og Britta 
Ellegaard Sandfeld, der mod-
tog den velfortjente hæder.

Årets tema for Vejle Kom-
munes Klimapris 2026 var 
”Del og byt”, og formålet var 
at hylde borgere, foreninger 
eller initiativer, som gør en 
særlig indsats for at fremme 
dele- og byttekulturen i lokal-
område – og overordnet set 
at sætte fokus på den grønne 
omstilling. Og her ramte det 
velrenommerede og historisk 
langtidsholdbare loppemar-

ked i Thyregod i den grad 
hovedet på sømmet.

Overskuddet støtter 
bredt i byen

Loppemarkedet i Thyregod-
kører på en stærk motor 
af en gruppe frivillige, som 
løbende samler og sorterer 
effekter, blandt andet med 
faste afhentninger af effekter 
på genbrugspladsen i Give, til 
det store årlige loppemarked 
i Thyregod. Overskuddet fra 
dette årlige loppemarked, 
går til en bred vifte af formål 
under Sportsforeningen Frem 
Thyregod.

Derudover genererer lop-
pemarkedet og de praktiske 
opgaver omkring det et re-
gulært broderskab byen, som 
arbejder i den grønne sags 
tjeneste. Og når loppemarke-
det, der efter annulleringen 
af Bededagsferien nu kører 
den første fredag og lørdag 
i maj, først er oppe at køre, 
er der nærmest tale om en 
regulær byfest.

And the Oscar goes to... 
Fællesskabet omkring loppemarkedet  
i Frem Thyregod vinder  
Vejle Kommunes Klimapris

Foto: Her er det Britta Ellegaard Sandfeld og Martin Jørgensen, der med brede smil og stolthed mod-
tager Klimaprisen på loppemarkedets vegne. Foto: Vejle Kommune
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Andelsbolig til salg
– A/B Sønderdal II
Beliggende Sønderdal 46
– til overtagelse 1.11.2026
Andelsboligen ligger i et attraktivt område og er på 105
m². Carport med redskabsskur samt viktualieskur.

Værdien af andelsbeviset er kr. 486.622,-

Månedlig husleje inkl. fællesudgifter og
renovation er kr. 4.600,- ekskl. forbrugsafgifter.

Skriftlig henvendelse/mail senest d. 9. oktober 2026 til:
Formand Carsten Larsen. Tlf. 40 10 15 26 ·
mail: skovvej21@gmail.com

Yderligere information kan fås ved henvendelse til formanden.

TRÆFÆLDNING & BESKÆRING
Er dine træer klar til den næste storm/orkan.
Få træerne tjekket af en top kompetent fagmand i tide…

# Tager træerne udsigt og lys fra haven?
# Er træerne blevet for store? Er de farlige?
# Topkapning, beskæring, flisning og stubfræsning.
# Hækkeklipning, hækopretning. Udskiftning af hække.
#  Smukke ældrevenlige haver er vores speciale. Er haven blevet for
    plejekrævende, Vi omforandrer haver så de bliver mere spændende  

og med mindre vedligehold. 
#  Opsætning af hegn, jordarbejde, dræning, etablering af fundament 
   til pavillon, carport m.m. opgravning af stubbe og rødder.
# Indkørsel. Terrasser, kampstensmure og stenbede.
# Etablering af skønne beplantning, plantning af hæk.

Ring til Brændestakken, så kommer Robert gerne forbi  
på et uforpligtende super inspirerende besøg i Deres have.

BRÆNDESTAKKENBRÆNDESTAKKEN – Dyb faglig viden
Cand. Scient. Biolog, have- og landskabsarkitekt
Robert Christensen - 7587 3536 -  www.braendestakken.dk
VI SVARER OGSÅ I WEEKENDEN

SALG AF:

BARKFLIS,
BARK

HUSK 
DER ER STADIG 

FRADRAG PÅ 

HAVEARBEJDE 

I 2026

Redaktionen har mod-
taget nedenstående 
læserbrev angående 
atomkraft i Danmark 
fra Jørgen Mikkelsen, 
Kollemorten

LÆSERBREV: Det er på høje 
tid, at vi tager de politiske 
skyklapper af og baserer 
den danske energidebat på 
hårde realiteter i stedet for 
grønne hensigtserklæringer. 
Vi ynder at fortælle historien 
om Danmark som et grønt 

foregangsland, der kan drives 
udelukkende på sol og vind. 
Men sandheden – når man 
dykker ned i tallene for Dan-
marks reelle CO2-aftryk – er 
desværre en helt anden.

Når vi trækker de politiske 
skåltaler fra, må vi erkende, 
at elproduktionen i dag kun 
udgør omkring 20 procent af 
det samlede danske ener-
giforbrug. Og ud af denne 
andel dækker vind og sol i 
realiteten kun cirka 14 pro-
cent af vores samlede ener-

gibehov. Kigger vi på data 
fra Danmarks Statistik og 
Our World in Data, står det 
smerteligt klart, at Danmarks 
reelle CO2-udledninger ikke 
er faldet synderligt siden 
1990, hvis vi medregner 
drivhusgasser fra biomasse 
og vores massive import i 
handlen med udlandet.

Vores nuværende strategi gør 
os farligt sårbare. Vi satser 
hele butikken på energikil-
der, der er prisgivede over 
for vejrets luner. Solceller i 

Danmark præsterer i gen-
nemsnit kun omkring 11 
procent af deres maksimale 
ydeevne over et helt år, mens 
landvind kun leverer godt 
20 procent. Når vinden ikke 
blæser, opstår der et enormt 
hul i forsyningen. Det har 
skabt en uansvarlig importaf-
hængighed, som Klimarådet 
tørt italesatte i 2023: Vi 
baserer i dag vores energisik-
kerhed på en blind tillid til, at 
vores nabolande både kan og 
vil redde os med nødstrøm, 
når vi oplever elmangel. Men 
hvad gør vi den dag, hvor der 
er vindstille i hele Nordeuro-
pa på samme tid?

Løsningen findes lige for 
næsen af os, og den leverer 
allerede 25 procent af EU's 
samlede strøm: Atomkraft. 
Hvor sol og vind svigter, 
leverer atomkraft en stabil 
og ubrudt grundlast på cirka 
90 procent af sin maksimale 
kapacitet – døgnet rundt, 
året rundt.

De økonomiske argumenter 
mod atomkraft er ligeledes 
forældede. Data fra Det 
Internationale Energiagentur 
(IEA) slår fast, at atomkraft 
i Europa er fuldt ud konkur-
rencedygtigt. Ved en lav 
og realistisk rentesat på 3 
procent kan atomkraft levere 
strøm til blot 45 dollars pr. 
MWh. Til sammenligning 
koster europæisk havvind 68 

dollars pr. MWh. Atomkraft 
er altså ikke en økonomisk 
mavepuster, men tværtimod 
en sund og billig investering i 
samfundsøkonomien.

Samtidig overser vi fuld-
stændig den akutte na-
tur- og biodiversitetskrise 
i vores iver efter at plastre 
det danske landskab og 
havmiljø til med gigantiske 
vindmølleparker og solcelle-
marker. Atomkraft har ifølge 
videnskabelige opgørelser 
den laveste samlede miljø- 
og naturpåvirkning af alle 
energikilder. Dens arealfor-
brug er i praksis stort set lig 
nul sammenlignet med de 
enorme arealer, som sol og 
vind beslaglægger. Desuden 
er materialeforbruget under 
konstruktionen (beton, stål, 
metaller) under 10 procent 
af, hvad der kræves for at 
etablere den tilsvarende ka-
pacitet inden for sol-, vind- 
og vandkraft. Atomkraft er 
med andre ord den mest 
naturskånsomme energi-
form, vi har.

De klassiske skræmmeargu-
menter om uoverskuelige 
mængder radioaktivt affald 
og årtiers byggetid holder 
heller ikke i mødet med 
virkeligheden. Hvis al strøm i 
Danmark blev produceret på 
et atomkraftværk, ville det 
årligt blot efterlade cirka 12 
kubikmeter højaktivt affald. 

Det er en mængde, der let 
kan opbevares sikkert og 
kontrolleret på et meget lille 
areal. Hvad angår tidshori-
sonten, er teknologien løbet 
fra de gamle skrøner. Mo-
derne, standardiserede SMR-
reaktorer (små modulære 
reaktorer) – som eksempelvis 
GE-Hitachis BWRX-300 – 
opererer med reelle bygge-
tider på helt ned til 3 til 5 år 
under optimale rammer, og 
typisk mellem 5 og 7 år.

Vi behøver ikke engang at 
bygge en fuldstændig ny 
infrastruktur fra bunden. 
Ved systematisk at placere 
moderne atomreaktorer der, 
hvor vores traditionelle 
kraftvarmeværker ligger i 
dag, kan vi koble os direkte 
på det eksisterende elnet. 
Det vil spare samfundet for 
milliarder af kroner i dyre 
netudbygninger.

Det er på tide, at Danmark 
vågner op, dropper de ideo-
logiske dogmer fra 1970'erne 
og indser, at atomkraft ikke 
er fortid. Det er den absolut 
sikreste, billigste og mest mil-
jøvenlige genvej til en ægte, 
CO2-neutral fremtid.

LÆSERBREV

Myten om det grønne foregangsland: 
Fakta kræver atomkraft i Danmark

Foto: Jørgen Mikkelsen fra Kollemorten bringer her et læserbrev, hvor han argumenterer for brug af 
atomkraft i Danmark. Foto: Jim Hoff
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Vinyl ♦ Tæpper ♦ Trægulve
Laminatgulve ♦ Linoleumsgulve  

Badeværelsesvinyl

GRATIS 
opmåling og 
rådgivning 

er en 
selvfølge!

CARL-E. HENRIKSEN
Tæpper & Gulve

Hjortsvangen 84 . 7323 Give . Tlf. 7573 1195
Åbningstider: Mandag – fredag kl. 10.00-16.00 . Lørdag lukket 

www.marina-tandteknik.dk

TANDPROTESEN
Få styr på

Få styr på

tanDprotesen
inden jul…

22 års erfaring 
og medlem af 

Landsforeningen af 
Kliniske Tandtekniker 

-  for din sikkerheds skyld!

Marinas Tandprotese Klinik
Strandbygade 54 • 6700 Esbjerg • 75 13 91 90

www.marina-tandteknik.dk

Få styr på

tanDprotesen
inden jul…

Marinas Tandprotese Klinik
Strandbygade 54 • 6700 Esbjerg • 75 13 91 90

www.marina-tandteknik.dk

Book tid til en
GRatIS konsultation nu:

www.marina-tandteknik.dk
eller på 75 13 91 90
Op til 7 års garanti
Op til 85% i tilskud

Vi hjælper dig gerne med ansøgningen

Marinas Tandprotese Klinik
Storegade 42 • 7330 Brande • 97 18 17 19

Få styr på

tanDprotesen
inden jul…

22 års erfaring 
og medlem af 

Landsforeningen af 
Kliniske Tandtekniker 

-  for din sikkerheds skyld!

Marinas Tandprotese Klinik
Strandbygade 54 • 6700 Esbjerg • 75 13 91 90

www.marina-tandteknik.dk

Få styr på

tanDprotesen
inden jul…

Marinas Tandprotese Klinik
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En stor del af debat-
ten omkring Energi-
park Give har handlet 
om, hvordan boligmar-
kedet er blevet og vil 
blive påvirket af en 
energipark i Thyrego-
dområdet. Nejsiden 
argumenterer for, at 
et VE-anlæg vil have 
en stærk negativ 
indflydelse på bolig-
markedet – og her er 
det så at, Netværks-
gruppen ”BorgerNet-
værket for Energipark 
Give” har kigget 
nøjere på tallene.

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalaavis.dk

THYREGOD: Nu går vi ind i 
en runde med kaffemøder, 
hvor borgerne i en række 
lokalområder er inviteret 
til debat om udviklingen og 
fremtiden i de forskellige 
lokalsamfund. Samtidig kører 
debatten om Energipark Give 
på fulde omdrejninger, hvor 
argumenter både for og imod 
er oppe at vende.

Et af argumenterne fra Nej-
siden går på, at et eventuelt 
VE-anlæg mellem Give og 
Thyregod vil smadre bolig-
markedet i Thyregod med 
deraf faldende priser. Det 
argument har Claus Villadsen 

fra Netværksgruppen ”Bor-
gerNetværket for Energipark 
Give” kigget nærmere på

Det fortæller Bjarne Boysen 
fra ”Borgernetværket for 
Energipark Give”.

Et fald fra 1,84  
handler til 1,57  
handler pr. måned 
siden energiparkpla-
nerne blev kendt
- Claus Villadsen er gået i 
dybden med tallene og har 
indhentet tal fra bolighandler 
i Thyregod-området fra www.
boligsiden.dk fra før og efter, 
det ved årsskiftet 2023/2024 
blev kendt, at der var aktuelle 
planer om Energipark Give.

- De tørre tal omkring bolig-
handler i Thyregod-området 
er indhentet den 17. august 
her i 2026, viser at der i en 
periode på 70 måneder før 
det blev kendt, at der var 
planer om Energipark Give, 
var der 129 bolighandler. 
Det svarer til 1,84 handler 
pr. måned. I tiden derefter 
28 måneder frem til den 
30.05.2026 var der 44 bolig-
handler. Det svarer til 1,57 
handler pr. måned, oplyser 
Bjarne Boysen.

Claus Villadsen har udarbej-
det nedenstående skema, der 
viser, hvordan det ser ud med 
bolighandler fra 2018 og 
frem til og med maj 2026.

Tempoet stiger igen

Bjarne pointerer, at konklu-
sionen fra tallene i skemaet 
er den, man kan se, at der 
sker et fald i antal årlige bo-
lighandler i 2023 – altså før 
planerne om Energipark Give 
bliver almindeligt kendt.

- De 11 handler de første 5 
måneder af 2026 viser, at det 
ser ud til, at tempoet stiger 
igen, konstaterer Bjarne 
Boysen, der også kan oplyse, 
at man også har kigget på 
udviklingen i m2-priserne.

- Kvadratmeterpriserne ser 
sådan ud for de boliger, hvor 
der er en kendt m2-pris. 
Kvadratmeter-priserne for 
2025-2026 er højere end de 
foregående år, som man kan 
se i skemaet her.

Potentielt kan  
Thyregod vokse  
med 93 nye boliger
Bjarne understreger, at der 
er en del handler, hvor der 
ikke er angivet et boligareal.

- Det gælder især de ældste 
i dette materiale. Med så 
relativt få handler med et 
angivet boligareal, kan en-
kelte handler påvirke gen-
nemsnitstallene forholds-
vist meget. Derfor skal der 
naturligvis konkluderes 

med forsigtighed, pointerer 
Bjarne.

En anden ting, af positiv 
karakter, som man hæfter 
sig ved i ”Borgernetværket 
for Energipark Give”, er 
at borgmester Jens Ejner 
Christensen på borgermø-
det i Thyregod-hallen den 
25. august fortalte, at Vejle 
Kommune har købt arealet 
syd for Skovlunden, hvor 
lokalplan 1377 åbner mulig-
hed for 93 boliger i forskel-
lige størrelser.

- Det giver os et realistisk 
håb om, at planerne for flere 
nye boliger i Thyregod er 
kommet et stort kridt nær-
mere på at blive til virkelig-
hed end hidtil.

Lokal ejendoms- 
mægler: Boligmarkedet 
i Thyregod er ikke 
sværere end tidligere
Dertil kommer, at der lørdag 
den 29. august dumpede 
en flyer i postkasserne i 

Thyregod fra danbolig Give 
med overskriften ”Køberne 
er derude, boligmarkedet 
er brandvarmt”. Det tolker 
vi som, at der er godt gang 
bolighandlerne i Thyregod 
- selvom alle ved, at der er 
planer om en energipark mel-
lem Thyregod og Give.

Avisen har på den konto talt 
med Lars Secher, indehaver 
af danbolig Give, og han be-
kræfter essensen af budska-
bet i den føromtalte flyer.

- Lige her og nu er der for 
lidt boliger til salg i Thyre-
god, men det er ikke svæ-
rere end tidligere. Der er på 
det seneste blevet handlet 
både billige og dyre huse 
i Thyregod - uanset VE-
anlægsdebatten, pointerer 
Lars Secher, som også ser det 
kommunale jordkøb som et 
positivet signal om, at man 
fra kommunalt hold tror på, 
at der kan udvikles et fint 
boligmarked i byen. 

Delvis 2018 9 mdr. 14 handler
Hele 2019 12 mdr. 23 handler
Hele 2020 12 mdr. 21 handler
Hele 2021 12 mdr. 27 handler
Hele 2022 12 mdr. 25 handler
Hele 2023 12 mdr. 19 handler
Her bliver planerne kendt om Energipark Give
Hele 2024 12 mdr. 17 handler
Hele 2025 12 mdr. 16 handler
Delvis 2026 5 mdr. 11 handler

      Gns. m2-pris

Delvis 2018 9 mdr. 12 handler          6.958 kr.
Hele 2019 12 mdr. 20 handler          5.358 kr.
Hele 2020 12 mdr. 15 handler          7.047 kr.
Hele 2021 12 mdr. 17 handler          7.713 kr.
Hele 2022 12 mdr. 17 handler          7.218 kr.
Hele 2023 12 mdr. 12 handler          5.383 kr.
Her bliver planerne kendt om  Energipark Give 
Hele 2024 12 mdr. 15 handler          5.700 kr.

Hele 2025 12 mdr. 16 handler          8.022 kr.

Delvis 2026 5 mdr. 10 handler          8.332 kr.

Hvordan har debatten om et eventuelt VE-anlæg  Hvordan har debatten om et eventuelt VE-anlæg  
præget boligmarkedet i Thyregod?præget boligmarkedet i Thyregod?

Foto: Borgernetværket for Energipark Give har undersøgt markedet for bolighandler i Thyregodom-
rådet både før og efter planerne om en energipark i området blev bekendtgjort. Foto: Jim Hoff.
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Få en anbefalet  
ulykkesforsikring i GF
Forbrugerrådet Tænk har testet 13 ulykkesforsikringer på markedet og 
 anbefaler GF’s ulykkesforsikring. Det er fjerde år i træk, at GF får  
”Anbefaler”-stemplet af Tænk:

”Hos GF Forsikring får du en god dækning til en konkurrence dygtig pris […].  
GF Forsikring er det åbne forsikringsselskab, der ender øverst i testen.”

Det er nemt at skifte forsikringsselskab 
Kunne du også tænke dig en anbefalet ulykkesforsikring? 

Kontakt os i GF, så laver vi et godt tilbud til dig og tilpasser forsikringen  
til dine behov. 

Ønsker du at skifte til GF, sørger vi for at opsige dine nuværende forsikringer  
og flytte dem over til GF. Det sker nemt og hurtigt for dig.

Ring til os på tlf. 75 92 36 55 eller send en mail på  
trekantomraadet@gfforsikring.dk

GF TrekantOmrådet
Strevelinsvej 14, Erritsø, 7000 Fredericia 
Strandgade 22, 7100 Vejle 
Buen 2A, 6000 Kolding

APR. 2025

Ulykkesforsikring

Annonce_131x365.indd   1Annonce_131x365.indd   1 25.08.2026   10.2125.08.2026   10.21

Flere og flere arbejder 
hjemmefra. Og uanset 
om du blot har brug 
for et sted til at tjekke 
Aula eller tjekke mails 
på computeren, er det 
dejligt at komme væk 
fra spisebordet. 

Det er blevet moderne for 
virksomheder at give de 
ansatte mulighed for at 
arbejde hjemmefra, hvis ar-
bejdsopgaverne tillader det. 

Nogle har få hjemme-
arbejdsdage, nogle har 
mange. Men uanset hvor 
meget vi sidder hjemme 
og tjener vores løn, er det 
dejligt at kunne gøre det et 
sted i hjemmet, hvor man 
føler, man er på arbejde, 
sidder godt og ikke bliver 
forstyrret. 

Det er sjældent holdbart 
i længden at arbejde ved 
spisebordet, siddende på 
en spisebordsstol, og det 
invaderer også nemt resten 
af familiens rum. 

Så skab i stedet en hjemme-
arbejdsplads i boligen, hvor 

man ikke forstyrrer andre og 
ikke selv bliver forstyrret. 

Det er selvfølgelig rarest, 
hvis man har mulighed for 
at inddrage et værelse og 
isolere kontoret fra hjem-
mets øvrige aktiviteter, og 
hvor man kan lukke en dør, 
når man ”møder ind og går 
hjem fra arbejde”. 

Men din hjemmearbejds-
plads behøver ikke beslag-
lægge mange kvadratmeter 
af dit hjem. Du kan indrette 
pladsen på en repos eller 
som en del af et værelse 
eller langs en væg og bruge 
en reol eller lignende som 
rumadskiller. 

Når du vælger skrivebord, 
bør du vælge et, der passer 
i størrelse til dine arbejds-
opgaver. Arbejder du ofte 
og mange timer derhjemme, 
er et hæve-sænke-bord en 
ergonomisk god løsning. 
Har du få kvadratmeter til 
rådighed til din hjemmear-
bejdsplads, kan du montere 
en bordplade på væggen, 
som kan slås op, når du ikke 
bruger den. 

Det vigtigste møbel på hjem-
mekontoret er kontorstolen. 
Sidder du på den mange ti-
mer om dagen, bør du tænke 
ergonomi, når du vælger stol. 
Vælg en stol med ryglæn, der 
skåner din lænd. Armlæn er 
også en god løsning til hjem-
mearbejdet. 

Derudover bør du tænke 
på lysindfald og genskin i 
skærmen - og på at gøre dit 
hjemmekontor lidt hyggeligt. 

God hjemmearbejdslyst. 

Få ro på din hjemmearbejdsplads  

En velindrettet hjemmear-
bejdsplads er altafgørende, 
hvis du skal fungere optimalt. 
Foto: Ingimage.com
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Tømrerfirmaet MBM-Byg A/S
Mølgårdvej 7 • 7173 Vonge

Tlf. 23 48 02 92
martin@mbm-byg.dk • mbm-byg.dk

NYBYGGERI
TILBYGNINGER

RENOVERINGER

ENERGIVEJLEDNING
DØRE/VINDUER

NYT TAG

Alt Alt 
malerarbejde malerarbejde 
udføresudføres

Bil 20 75 31 84

Give Fremads serie 
1-mandskab var søn-
dag eftermiddag på 
en frisk søndagsop-
gave på kunstgræsset 
i Silkeborg IF, hvor 
jagten på rækkens 
tophold fra Brande 
skulle følges op. 
Takket være 4 mål 
fra goalgetter Jakob 
Kristensen kunne Give 
skrive ’mission com-
pleted’ under game-
planen – og derudover 
gav kampen debut til 
unge Marcus Amdisen.

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

FODBOLD: Søndag efter-
middag konsoliderede Give 
Fremads serie 1-mandskab 
sin 2. plads i rækken og som 
1. forfølger til topholdet 
Brande, der har 3 points 
mere end Give- men som 
også har spillet en kamp 
mere.

Give kunne stille med tæt på 
samme mandskab som i det 
foregående 7-8kampe, dog 
med den livsbekræftelse, at 
Mathias Bargmann Morten-
sen havde meldt  afbud, af 
den herlige grund, at han 
blev far nogle dage før kam-
pen i Silkeborg. Stort tillykke 
til Mathias og hans kæreste 
herfra.

Dette afbud gav så plads til 
Mathias Emborg i forsvars-

kæden, mens unge Marcus 
Amdisen var udtaget til 
en plads på bænken med 
mulighed for debut på Gives 
1. hold.

4 kasser af Kristensen 
på 2 minutter

Give fik en forfærdelig start, 
da de grønne allerede efter 2 
minutter kom bagud. Nedtu-
ren varede dog kun et par mi-
nutter, for i det 4. minut satte 
anfører Magnus Bitsch og 
angriber Jakob Kristensen et 
brillant angreb sammen, der 
endte med, at sidstnævnte 
piskede bolden i mål til 1-1.

- Det mål gav os overta-
get, og vores offensiv med 
Jakob Kristensen i spidsen 
brillerede de næste 15-20 

minutter, hvor Jakob scorede 
yderligere 3 mål, og på den 
konto afgjorde kampen til 
vores fordel. Herefter var 
der chancer i begge ender 
af banen, men vi kunne gå 
til pause foran 4-1, fortæller 
holdets spillende assistent-
træner, Pelle Rasmussen.

Surprise:  
4-målsskytten Gives 
Man of The Match
Han kan berette om en me-
get lige 2. halvleg, hvor det 
både kunne være endt med 
6-1 eller 4-2 til Give.

- Vores defensiv spiller en 
god kamp, og generelt stor 
ros til holdet for at arbejde 
stenhårdt i samtlige 90 mi-
nutter. Vi gav i det 80. minut 
til Marcus Amdisen, og han 
lavede et fint indhop. Dejligt 
at vi får flere og flere af de 
unge i gang på 1. holdet og 
vigtigt med 3 points her i Sil-
keborg, så vi kan holde snor 
i Brande, pointerer Pelle, der 
næppe overrasker ret mange, 
når han fortæller, at Jakob 

Kristensen blev Gives Man of 
The Match.

Tæt på at stille med 
samme start 11’er  
i 8 kampe
At Give har kunnet stille med 
stort set samme start 11’er 
i 8 kampe, med 7 sejre til 
følge, er ifølge Pelle en stor 
fordel.

-Spillerne kender hinanden 
ud og ind, og rytmen på hol-
det er ved at være på plads. 
Nu kigger vi ind i en svær 
udekamp mod Horsens Freja 
på lørdag den 26. september, 
inden vi tager imod Kjellerup 
på hjemmebane den 2. ok-
tober. Her er der ikke råd til 
at smide points, selv om det 
er to svære kampe i forhold 
til at holde trit med Brande, 
som vi første møder den 
17.oktober på hjemmebane, 
konstaterer Pelle.

4 kasser af topscoreren:4 kasser af topscoreren:  
Jakob Kristensen helt ustyrlig i Gives 4–1 sejr i Silkeborg

Foto: Gives lynhurtige angriber Jakob Kristensen leverede en stærk indsats mod Silkeborg IF med 4 mål på 29 minutter i 1. halvleg. 
Foto: Jim Hoff

Unge Mathias Emborg fik for første gang en plads i startopstillingen og gjorde det rigtig fint  
i forsvaret. Foto: Jim Hoff
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Kobberbøl
Maskinstation
20 22 71 11

Alt 
maskinstations-

arbejde 
udføres  

GiveFremtidens

Vær med til at forme
Gives fremtid.

01
OKTOBER

27
OKTOBER

03
NOVEMBER

05
NOVEMBER

Give by

Kom til kaffemøde.
Hvordan kan Give udvikle sig til et endnu bedre
sted at bo? Kom med dine idéer og ønsker.

Give by

Foreninger, Kultur og Idræt

Hjortsballe, Hjortsvang,
Oksenbjerge og Donneruplund

Tilmeld dig ét møde
Scan QR-koden og tilmeld dig møderne 
eller på hjemmesiden: energiparkgive.vejle.dk 
Vælg ”Kaffemøder tilmelding og information”.

Tid: Kl. 19.00 - 21.30 
Sted: Give Idrætscenter v/ Søndermarkshallen

Af Jim Hoff  
– jimhoff@voreslokalavis.dk

GRØNBJERG-LANGELUND: 
Lørdag den 24. oktober kom-
mer Elkjærhallen i Grønbjerg 
til både at dufte af lækker 
mad og genlyde af herlig god 
dansk syng-med-musik, når 
Tarteletfestudvalget inviterer 
til tarteletfest. Her står der 
nemlig tarteletter på menuen 
tilsat god dansk musik fra 
Bamse-Madsen, der spiller en 
masse af Bamses hits lige fra 
’Vimmersvej’ til ’En Lille Båd 
der Gynger’.

Håber på  
bred opbakning

Tarteletfesten debuterede i 
2025, og det var med så fin 
opbakning, at tarteletfestud-

valget er klar til at invitere på 
en nu runde tarteletfest. Det 
fortæller Betina Vestergård 
fra tarteletfestudvalget.

- Vi håber, der kommer rigtig 
mange – og ikke kun fra 
Grønbjerg og Langelund. Det 
kunne være så hyggeligt, hvis 
folk fra hele området havde 
lyst til at komme og være 
med til en aften med god 
mad, musik og fællesskab, 
lyder opfordringen fra Betina.

Hun kan fortælle, at der 
udover den populære menu 
med den danske national-
spise, hvor bare skal spise alt 
det man kan, også vil blive 
serveret is til dessert. Derud-
over vil der denne aften være 
tombola med fine præmier 
samt en konkurrence, hvor 

det handler om at lave det 
festligste bord.

Nu er det en tradition

Betina kan med et stort smil 
fortælle, at udvalget i år er 
blevet forstærket.

- Vi har i år været så heldige 
at få flere frivillige med, og 
det er vi virkelig glade for. Nu 
er det jo faktisk anden gang, 
vi holder tarteletfest herude, 
og jeg har hørt, at når man 
har gjort noget to gange, så 
er det jo nærmest en tradi-
tion. Så måske er vi allerede 
godt på vej, konstaterer Be-
tina, der også kan oplyse at al 
overskuddet fra aftenens fest 
går til Grønbjerg-Langelund 
Idrætsforening.

Derudover skal det vel også 
pointeres, at en sådan hyg-
gelig og folkelig event er med 
til at sætte Grønbjerg og 
Langelund positivt på kortet 
– og det er vigtigt for de to 
lokalsamfund i en tid, hvor 
de står med en lukket skole 
og en del usikkerhed om 
fremtiden.

Der er tilmelding til tartelet-
festen senest den 19. okto-
ber, og kontaktinfo og priser 
finder man på GLIFnfo.

Bamse-Madsen og tarteletter ad libitum:

Tarteletfest den 24. oktober i Grønbjerg

Foto: BamseMadsen spiller herlig dansk musik til tarteletfesten i 
Elkjærhallen i Grønbjerg lørdag den 24. oktober. PF-foto

I 2025 debuterede Tarteletfestudvalget 
i Grønbjerg-Langelund med at invitere 
til tarteletfest i Elkjærhallen, og grun-
det den fine opbakning med 75 gæster, 
kunne udvalget allerede sidste år melde 
ud, at de vender tilbage her i 2026 med 
en ny tarteletfest – og det sker den 24. 
oktober.
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Give
Ringivevej 58
Du får en indbydende villa med varm atmosfære, velovervejet 
planløsning og integreret kælder med disponible rum og badeværelse. 
Den grønne, ugenerede have med vestvendt terrasse indbyder til 
udeliv tæt på byens tilbud, transport og natur.

93Bolig m :22

1/2Stue/Vær.:
1943/96Byggeår:

0670001253Sag:

919Grund m :22

48Kælder:

CEnergi

Solgt på 7 dage

Villa

Ejstrupholm
Thorlundvej 30A, Rønslunde
Thorlundvej 30A i Rønslunde er en hyggelig landejendom midt i det 
stille midtjyske landskab med ca 3 ha jord, bolig, udlejning og gode 
fællesfaciliteter. Stuehuset på 167 m² har køkkenalrum, stuer, 
badeværelse og flere værelser samt en forældreafdeling på første sal. 
Dertil kommer udlejningslejlighed, gildesal, anneks og udhuse samt 
skønne udearealer med terrasser og udsigt over markerne nær 
Rørbæk Sø.

312Bolig m :22

3/7Stue/Vær.:
1881/03Byggeår:

0670001244Sag:

33.129Grund m :22

12Udhus:

EEnergi
338Udhuse:

Kontant: 4.495.000
Ejerudgift pr. md.: 2.929
Udbetaling: 225.000
Brt./Nt. ekskl. ejerudg.: 25.134/20.213

Åbent hus
med tilmelding

Torsdag d. 1.10.2026 kl. 
16.00 - 16.45

Lystejendom

Vi arbejder med det lokale boligmarked hver dag og ser fortsat gode 

muligheder for et godt boligsalg. Hos danbolig får du en personlig rådgivning 

og professionel vurdering, når du skal træffe beslutningen om at sætte dit 

hjem til salg og forfølge nye drømme. 

Bestil en gratis vurdering af din bolig på  tlf. 75739900

Kickstart efteråret med en 
gratis vurdering

danbolig Give
Ejendomsmægler MDE

Torvegade 7 · 7323 Give 

Tlf. 75 73 99 00 · CVR. 32673449 

danbolig.dk · give@danbolig.dk

danbolig Give · danbolig Give

Give
Agerbølvej 9
På Agerbølvej 9 finder I en charmerende villa med unikke detaljer som 
synlige bjælker og store sprossede vinduer. Hjemmet byder på to 
stemningsfulde stuer, et køkken-alrum og tre værelser. Fra stuen er 
der direkte udgang til en skøn, hævet træterrasse med udsigt over 
den velholdte have. Kælderen fungerer som en selvstændig afdeling 
med eget værelse, køkken og bad, hvilket gør boligen perfekt til både 
teenageren, gæster eller som hobbyområde. Her får I rammerne til et 
skønt familieliv.

203Bolig m :22

2/3Stue/Vær.:
1964/77Byggeår:

0670000822Sag:

920Grund m :22

79Kælder:

DEnergi

Kontant: 1.345.000
Ejerudgift pr. md.: 2.104
Udbetaling: 70.000
Brt./Nt. ekskl. ejerudg.: 7.611/6.221

Charmerende villa med unik arkitektur

Villa

Give
Anemonevej 9
Velindrettet bolig med plads til hele familien. Den moderne 
planløsning byder på rummelig stue og køkken i åben forbindelse. 
Med flere værelser er der god plads til både børn og gæster. Ideel til 
storfamilien.<br>

200Bolig m :22

1/5Stue/Vær.:
2008Byggeår:

0670001256Sag:

1.280Grund m :22

26Udhus:

A2010Energi

Solgt via køberkartotek

Villa

Kom ind og få en 
gratis 2027-kalender
Hvis du har tid og lyst, giver vi også gerne en kop kaffe
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ELLER ELLER 

Vi støtter blandt andet også: 
Frivillige på Kastaniehaven.
Byens Bil.
Hjertestart.nu.

Meta Mariehjemmets Bus
Skulpturby Give.
Frivillige i FC GOG.

Give Festival.
Give Lystanlæg.
De Grønne Fingre.
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RealMæglerne Maiken Nørtoft ApS

tlf. 70 23 22 80 7323@mailreal.dk
www.realmaeglerne.dk/nørtoft

Maiken Nørtoft
Indehaver,
ejendomsmægler og 
aut. køberrådgiver MDE

Joan Johansen
Salg og vurdering

Jeanette O. Nielsen
Salg og vurdering

Kristoffer H. Jørgensen
Ejendomsmægler og
aut. køberrådgiver MDE

Christian Christiansen
Salg og vurdering

Buen 7A, 7321 Gadbjerg

Pris kr. 1.495.000

Bolig m²

Ejd.type

Grund m²

Indflytningsklar villa med udsigt, og super fin beliggenhed i Gadbjerg
Velkommen til en velholdt og rummelig villa på 172
m² bolig. Hertil kælderareal samt en god garage.
Indflytningsklar bolig med en gennemtænkt
indretning, hyggelige opholdsrum og masser af
plads både i stueplan, kælder og garage.
Beliggenheden er i et godt lokalsamfund med
skole, vuggestue og indkøbsmulighed i Gadbjerg.

172

838

Villa

Ejerudg. pr. mdr. 1.436

Byggeår 1974
Energimærke D

ÅBENT HUS M. TILMELDING: Lørdag d. 3. okt. 2026 kl. 11.00-12.00

NYHED

Hvejselvej 14, Givskud, 7323 Give

Pris kr. 1.295.000

Bolig m²

Ejd.type

Grund m²

Nyrenoveret og centralt beliggende villa med hyggelig, lukket have i Givskud
Flot og nyrenoveret villa midt i Givskud, hvor en
gennemtænkt planløsning, en hyggelig have og en
særdeles central beliggenhed går op i en højere
enhed. En varmepumpe fra 2024 er samtidig en
nutidig opdatering, der understøtter komforten i
huset. Udenfor venter en lukket og hyggelig have,
der indbyder til leg, afslapning og lange
sommerdage i private omgivelser. 

108

849

Villa

Ejerudg. pr. mdr. 1.131

Byggeår 1972
Energimærke B

ÅBENT HUS M. TILMELDING: Lørdag d. 3. okt. 2026 kl. 12.15-13.15

NYHED
Solhøj 20, 2. 3, 7323 Give

Pris kr. 3.495.000

Bolig m²

Ejd.type

Antal altaner

Skøn penthouselejlighed med storslået udsigt
Skøn lejlighed beliggende i komplekset kaldet
"Solhøj, 2. etape". Fra lejligheden er der en storslået
udsigt over Give by, og der er kun få minutters gang
til byens butikker. Lejligheden er en såkaldt
"penthouse" lejlighed. Der er to private altaner til
lejligheden. En med udgang fra stuen og en med
udgang fra det ene værelse. Der er elevator i
ejendommen.

137

2

Ejerlejlighed

Ejerudg. pr. mdr. 2.114

Byggeår 2009
Energimærke B

ÅBENT HUS M. TILMELDING: Fredag d. 2. okt. 2026 kl. 15.00-16.00

NYHED

Gartnervænget 9, 7323 Give

Pris kr. 1.895.000

Bolig m²

Ejd.type

Grund m²

Indflytningsklart rækkehus med carport og bynær beliggenhed
Bynær beliggenhed med indkøb og offentlig
transport i gåafstand. Rækkehuset rummer 96 m²
med funktionel planløsning. Grund på 462 m² med
uderum og begrænset vedligeholdelse. Carport
med redskabsrum på 26 m² til bil, cykler og
opbevaring. En bolig med to værelser, badeværelse
og åbent opholdsrum samt kort afstand til byens
faciliteter.

96

462

Rækkehus

Ejerudg. pr. mdr. 1.312

Byggeår 2009
Energimærke B

ÅBENT HUS M. TILMELDING: Torsdag d. 1. okt. 2026 kl. 16.00-17.00

NYHED
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RealMæglerne Maiken Nørtoft ApS

tlf. 70 23 22 80 7323@mailreal.dk
www.realmaeglerne.dk/nørtoft

Maiken Nørtoft
Indehaver,
ejendomsmægler og 
aut. køberrådgiver MDE

Joan Johansen
Salg og vurdering

Jeanette O. Nielsen
Salg og vurdering

Kristoffer H. Jørgensen
Ejendomsmægler og
aut. køberrådgiver MDE

Christian Christiansen
Salg og vurdering

Vinkelvej 3, 7323 Give

Pris kr. 1.495.000

Bolig/kld m²

Ejd.type

Grund m²

Rummelig og bynær beliggende villa 
Velbeliggende villa med attraktiv placering i Give by,
hvor du får en rummelig bolig med gode
opholdsarealer, en flot have og kort afstand til
bymidten. Her er tale om en bolig med masser af
plads til både familien, hobbylivet og opbevaring.
Boligens indretning er både funktionel og
velovervejet. Store garage med fine muligheder for
både bil, værksted og ekstra opbevaring. 

160/48

723

Villa

Ejerudg. pr. mdr. 1.809

Byggeår 1967
Energimærke D

NYHED
Øgelundvej 83, Øgelund, 7323 Give

Pris kr. 1.499.000

Bolig m²

Ejd.type

Grund m²

Præsentabel landejendom under udstykning
Præsentabel landejendom under udstykning, og
med 2 eller 14 ha jord, alt efter hvad I 
ønsker! (Ejendommen er i denne opstilling udbudt
med 2 ha - øvrige ha kan tilkøbes for kr. 150.000 pr.
ha.) Stuehuset er i to plan, og rummer 156 m² bolig.
Moderniseret i 2022-23. Stuehuset, lidt af
udhusbygninger og ca. 1 ha. jord kan lejes. Forhør
nærmere herom. 

156

20.000

Landejendom

Ejerudg. pr. mdr. 1.486

Byggeår 1914
Energimærke E

KAN LEJES

Nyhed på vej

Sagsid.: 501-6040

Godt hus i udkanten af Thyregod by. Udsigt til

åbne marker. Boligareal 145 m² + udestue på 26

m² samt udhus på 29 m². 

Pris kr. 895.000,-

Nyhed på vej

Sagsid.: 501-6002

Godt hus i Randbøl og med skøn udsigt.

Boligareal på 180 m² + garage/udhuse på i alt ca.

160 m². 

Pris kr. 2.095.000,-

Nyhed på vej

Sagsid.: 501-6023

Landejendom mellem Givskud og Kollemorten.

Ca. 2,1 ha. jord. Bolig på 96 m² + uudnyttet

tagetage. Hertil kommer gode udhusbygninger

til bl.a. hestehold. 

Pris kr. 1.195.000,-

Nyhed på vej

Sagsid.: 501-6018

Landejendom i naturskønne omgivelser. Her er

ca. 3,8 ha. natur, å’ret og flere søer på egen

grund. Boligareal på 218 m² + udhuse. 

Pris kr. 2.695.000,-

Nyhed på vej

Sagsid.: 501-6039

Godt parcelhus nær Give Lystanlæg og med

udsigt til anlægssøen. Boligareal på 134 m² samt

39 m² kælder. En stor grund. 

Pris kr. 2.295.000,-

Nyhed på vej

Sagsid.: 501-6031

Godt hus midt i Thyregod. Nær skole og indkøb.

Boligareal på 140 m² + kælder samt garage. 

Pris kr. 895.000,-
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Redaktionen har mod-
taget nedenstående 
læserbrev fra Marian-
ne Rasmussen, Anette 
og HC Knudsen, 
Dorte Kristensen og 
Lars og Ann Løwen-
dahl, Dørkenvej 20, 
Dørken fra Energipark 
Give Nej tak.

LÆSERBREV: Vejle Kom-
mune har gang i en informati-
onskampagne om de såkaldte 
kaffemøder.

Men kommunikationen hænger 
ganske enkelt ikke sammen.

På den ene side inviteres bor-
gerne til møder, der præsen-
teres som en del af borgerind-
dragelsen omkring Energipark 
Give. På den anden side får 
den enkelte borger et brev i 
postkassen, hvor det under-
streges, at kaffemøderne ikke 
skal handle om selve Energi-
park Give, men om lokalsam-
fundets fremtid.

Hvad er det så egentlig, bor-
gerne bliver inddraget i?
Det er svært at forstå, at 

kommunen med den ene 
hånd taler om inddragelse i 
forbindelse med Energipark 
Give – og med den anden 
hånd fortæller borgerne, at 
selve energiparken ikke skal 
diskuteres.

Den samme uklarhed ser vi i 
beslutningsprocessen omkring 
energianlægget i Hestlund.

Her valgte borgmesteren 
at invitere gruppeformæn-
dene til en lukket politisk 
drøftelse, hvorefter det blev 
meldt ud, at Hestlund ikke 
længere var aktuelt.

Det rejser nogle helt grund-
læggende spørgsmål om den 
demokratiske proces. Hvordan 
kan en reel ansøgning om et 
alternativt eller supplerende 
energianlæg afvises uden 
en offentlig sagsfremstilling, 
uden behandling i det samlede 
byråd og uden mulighed for, 
at borgerne kan få indsigt i 
grundlaget for beslutningen?

Samtidig befinder vi os midt 
i en officiel proces, hvor bor-
gerne opfordres til at deltage 
og afgive deres mening om 
Energipark Give.

Det bliver ikke mindre uklart 
af de forskellige politiske 
udmeldinger, vi gennem 
forløbet har hørt om blandt 
andet biogas og om, hvad 
borgerne reelt kan få ind-
flydelse på. Offentligt har 
politikerne fortalt borgerne, 
at der ikke skal være biogas 
i Energipark Give. Alligevel 
bliver biogas ved med at 
dukke op i drøftelser og 
planer omkring projektet.

Når projektudvikleren 
fortsat arbejder med mulig-
heden for biogas, samtidig 
med at borgerne offentligt 

får andre meldinger, er 
spørgsmålet nærliggende:

Hvad er egentlig besluttet  
– og hvad er ikke?

Det spørgsmål rækker efter-
hånden langt ud over Energi-
park Give. Det handler om til-
liden til vores lokale demokrati.

Når vi vælger 31 medlemmer 
til Vejle Byråd, må vi som bor-
gere kunne forvente, at store 
og principielle beslutninger 
træffes gennem åbne politiske 
processer, hvor beslutnings-
grundlaget kan ses, diskuteres 
og efterprøves.

Hvilken rolle har de øvrige 
folkevalgte haft i beslutningen 
om Hestlund? Og hvordan kan 
gruppeformændene forsvare, 
at en beslutning med så stor 
betydning for så mange bor-
gere træffes bag lukkede døre, 
samtidig med at kommunen 
taler om åbenhed og borger-
inddragelse?

Vejle Kommune risikerer med 
denne proces selv at bidrage 
til den mistillid og modstand, 
der kan opstå omkring den 
grønne omstilling. For mod-

stand handler ikke nødven-
digvis om modvilje mod grøn 
energi. Den kan også opstå, 
når borgerne ikke længere kan 
gennemskue, hvad der er be-
sluttet, hvem der har besluttet 
det, og hvad de faktisk har 
mulighed for at påvirke.

For os handler det derfor ikke 
længere kun om vindmøller, 
solceller, biogas eller Energi-
park Give.

Det handler om tillid.

Tillid til, at det politikerne si-
ger offentligt, også er det, der 
gælder bag de lukkede døre.
Tillid til, at en høring faktisk 
kan gøre en forskel.

Tillid til, at borgerinddragelse 
er mere end et ord i en kom-
munal strategi.

Den tillid er Vejle Kommune 
efter vores opfattelse i alvor-
lig fare for at sætte over styr.

Og når først borgernes tillid 
til det lokale demokrati er 
væk, er den langt sværere at 
genopbygge end at bygge en 
energipark.

Vejle Kommunes kommunikation hænger ikke sammen

Redaktionen har mod-
taget nedenstående 
læserbrev Allan Thom-
sen, Karsten Kragh 
Jensen og Kjeld Mad-
sen fra Faktagruppen 
i Sejrup

LÆSERBREV: Vejle Kommu-
ne har besluttet at fortsætte 
den såkaldte udvidede bor-
gerinddragelse vedrørende 
projektet Energipark Give.

Denne gang med et annon-
ceret borgermøde i Center 
Thyregod, der jævnfør den 
offentliggjorte dagsorden 

for mødet, indeholder en 
præsentation af lokalplan-
proces herunder for-høring, 
en Eurowind Energy A/S 
præsentation af myndigheds-
ansøgning om ”Energipark 
Give”, en praktisk information 
om for-høringen og en afslut-
tende omgang spørgsmål til 
Vejle Kommune og Eurowind 
Energy A/S.

Formålet med en for-høring 
er ret beset at indsamle 
forslag og tidlige input fra 
borgere, naboer, foreninger 
og myndigheder, før det 
egentlige lokalplansforslag 
overhovedet er udarbejdet.

Efter minutiøs gennemgang 
af videoreferatet omhand-
lende mødet den 25. august 
2026 i Center Thyregod, 
fremgår det klart og tyde-
ligt ca. 30 sekunder inde i 
borgmesterens introduktion, 
at der denne gang er tale 
om et orienteringsmøde om 
igangsættelsen af en lokal-
planprocessen og en for-
høringsproces.

Det syntes endnu engang at 
være et forsøg fra Vejle Kom-
munes side, på at retfærdig-
gøre eller dokumentere, en 
borgerinddragelsesproces 
vedrørende projektet Ener-

gipark Give ved at lægge to 
forskellige processer sam-
men, hvor hovedformålet i 
dette tilfælde er, at orientere 
om lokalplan-processen samt 
den for sent igangsatte for-
høring til lokalplansforslaget.

De fremmødte borgere 
kunne, på trods af den of-
fentliggjorte dagsorden, kon-
statere at Eurowind Energy 
A/S ikke præsenterede deres 
annoncerede myndighedsan-
søgning.

Præsentationen viste sig at 
indeholde et nyt kortmateri-
ale udvisende hovedområdet 
(projektområdet). Dette kort-
materiale afveg væsentligt, i 
form af det meget større pro-
jektområde fra kortmaterialet 
fremsendt i den af Eurowind 
Energy A/S officielle ansøg-
ning fra maj 2026.

Dette blev påtalt af en bor-
ger, der gjorde opmærksom 
på at kortmaterialet ikke var 
i overensstemmelse med det 
i ansøgningen viste kortma-
teriale. Hertil udtalte Pro-
jektleder Claus Just Pedersen 
meget direkte, at det der blev 
præsenteret lå til grund for 
deres ansøgning, og at det 

var det Eurowind Energy A/S 
ønskede at præsentere.

Borgeren spurgte herefter 
om Vejle Kommune kunne 
bekræfte dette.

Det var herefter meget 
iøjnefaldende, at borgme-
steren – ca. 17 minutter og 
36 sekunder inde i Eurowind 
Energys præsentation – 
meget rystet og famlende i 
svaret, lovede at undersøge 
sagen når vi kommer hjem, 
som han sagde.

Påfaldende var også embeds-
værkets totale passivitet i 
situationen, hvor det normalt 
kunne forventes at deres 
viden om indholdet i den 
modtagne og offentliggjorte 
ansøgning fra Eurowind 
Energy A/S, ville afføde en 
reaktion som følge af en 
præsentation indeholdende 
fejlagtige oplysninger, i 
forhold til den offentliggjorte 
ansøgning.

Hverken direktøren for Tek-
nik- og Miljø eller de øvrige 
tilstedeværende kommu-
nale medarbejdere greb 
ind over for den foreviste 
præsentation.

Denne udviste form for pas-
sivitet, efterlader borgerne 
med en berettiget oplevelse 
af et eklatant myndigheds-
svigt, som svækker tilliden 
til kommunens forvaltning i 
alvorlig grad.

Når private bygherrer reelt 
får lov til at diktere proces-
sen overfor Vejle Kommune, 
på lukkede eller fejlreklame-
rede møder med et forkert 
kortgrundlag, er for-høringen 
reelt værdiløs.

Borgerne i Vejle Kommune 
har krav på en uvildig, gen-
nemsigtig og inddragende 
proces – ikke et lukket spil, 
hvor embedsværket tilsy-
neladende har glemt de i et 
tidligere læserbrev omtalte 
”Syv centrale pligter”.

Der kan i øvrigt henvises 
til optagelser fra mødet på 
energiparkgive.vejle.dk, hvor 
videomaterialet ligger under 
emnet ”Materialer”.

Læserbrev fra Faktagruppen i Sejrup

Foto: Faktagruppen i Sejrup bringer her et læserbrev om deres syn på den udvidede borgerinddra-
gelse. Foto: Jim Hoff

Foto: Redaktionen har modtaget et læserbrev fra Energipark Give – NEJ TAK angående Vejle Kom-
munes informationskampagne om de forestående kaffemøder. Foto: Jim Hoff

LÆSERBREV

LÆSERBREV
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MEGA VINFESTIVAL! 
VILDE VINKUP DER ER VÆRD AT KØRE EFTER!

MEGA VINFESTIVAL 
57 SIDERS VINANNONCE
PROPPET MED VILDE VINKUP!

SCAN 
QR KODEN

OG SE ALLE 
TILBUDDENE

”MAYSMIER””MAYSMIER”
COTES DU RHONE 2023COTES DU RHONE 2023  

   RHONE, FRANKRIG  RHONE, FRANKRIG 
Côtes du Rhône ligger langs 
Rhône-floden i det sydlige Frankrig 
og er et af landets mest kendte 
vinområder. Området er berømt for 
sine rige, frugtige og krydrede 
rødvine.
Næsen lover frugtlækker rød 
sydrhône med solmodne aromaer af 
saftige skovjordbær, sorte kirsebær 
og plukkemodne blommer. Dertil 
kommer spændende dybe noter af 
sort peber, pikante provenceurter, 

engelsk lakrids, skovbund og søde 
krydderier… Teksturen er svævende 
smooth på tungen, hvor 
smagsløgene forkæles med masser 
af saftige røde og mørke bær. 
Herligheden toppes med fine 
urtekrydderier, peber og kompleks 
skovbundsmineralitet. Imponerende 
detaljerig og intens for en 
”almindelig” Côtes du Rhône.

Vinen er lavet 100% på Primitivo-druer fra 
gamle vinstokke. Selezione
Limitata indikerer, at druerne er særligt 
udvalgt til denne vin. Druerne høstes fra 
marker med god soleksponering. 
Det er en flot vin med dyb rød-violet farve. En 
dejlig vedholdende, kompleks og letkrydret 
frugtduft med noter af blommemarmelade og en 
anelse krydderi fra fadlagringen. Vinen er 
fyldig med en rund og blød smag med et 
behageligt strejf af sødme, godt tanninindhold 
samt en lang og behagelig eftersmag.

Luca Maroni giver Vinen 98 Ud Af 99 Mulige Point, Og Har 
Samtiding Tildelt Vinhuset Bag vinen ”Best Winery Of The 
Year” I 2025!
Vinen leverer en dyb, frugtig og blød smag, der føles som 
weekend – men koster som hverdag. Mørke bær, strejf af 
vanilje, en lækker fylde og en smuk rød farve, der gør 
den lige velegnet til tirsdagspasta og lørdagsgrill.
Boccantino er lavet på 70 % Primitivo og 30 % 
Susumaniello – en sjælden drue, der løfter smagen 
markant. Efter 6 måneders lagring på egetræsfade får du 
en vin, der smager langt dyrere end dens pris!

Corvina og rondinella-druer fra området omkring 
Gardasøen. Druerne har tørret i cirka 20 dage inden 
presning. 12 måneder på egetræsfade og mindst 6 
måneder på flaske. Brombær og hindbær. Frugtkrydret af 
peber og modne frugter. God til krydrede grillede og 
stegte kødretter, fyldige pastaretter og oste.

VINAVISEN GIVER ★ ★ ★ ★ ★
”En udmærket rødvin uden skarpe kanter, med god moden frugt, en 
tilpas syre til mad og afrundede tanniner. En let drikkerlig pizza-pa-
sta-grill vin, hvis femte stjerne skyldes den den lave tilbudspris!

SET PÅ DANSK HJEMMESIDE TIL 159,00 !SET PÅ DANSK HJEMMESIDE TIL 159,00 !

PR. FLASKE

59,-
SPAR 100,00

NORMALPRIS: 159,00NORMALPRIS: 159,00

”TERRETINI””TERRETINI”
PRIMITIVO DI MANDURIA 2024PRIMITIVO DI MANDURIA 2024  

   MANDURIA, ITALIEN  MANDURIA, ITALIEN 
PR. FLASKE

55,-
SPAR 84,95

NORMALPRIS: 139,95NORMALPRIS: 139,95

”BOCCANTINO””BOCCANTINO”
PRIMITIVO-SUSUMANIELLOPRIMITIVO-SUSUMANIELLO  

   SALENTO, ITALIEN  SALENTO, ITALIEN 

“PAJAR” ROSSO“PAJAR” ROSSO
ITALIENSK SUPERKØB!ITALIENSK SUPERKØB!  

   VENETO, ITALIEN  VENETO, ITALIEN 

PR. FLASKE

50,-
SPAR 59,95

NORMALPRIS: 109,95NORMALPRIS: 109,95

VANVITTIGT PRIMITIVO KUP!VANVITTIGT PRIMITIVO KUP!

ULTRA POPULÆR VIN!ULTRA POPULÆR VIN!

PR. FLASKE

45,-
SCOOP TIL PRISEN!

VILDT PARTIOPKØB!VILDT PARTIOPKØB!
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MEGA VINFESTIVAL! 
VILDE VINKUP DER ER VÆRD AT KØRE EFTER!

MEGA VINFESTIVAL 
57 SIDERS VINANNONCE
PROPPET MED VILDE VINKUP!

SCAN 
QR KODEN

OG SE ALLE 
TILBUDDENE

Ganske enkelt en fantastisk 
lækker rødvin, der bare 
skal smages, hvis du er til 
frugtige,  
fyldige og bløde rødvine 
med masser af saft og 
kraft. 
Vinen er rig på indhold 
med en helt mørk farve og 
en duft af brombær, 
krydderier, vanille og 
chokolade, og du vil opleve 
en fløjlsagtig smag med en 
perfekt lang afslutning. 
Ronco di Sassi er 
produceret på druerne 
Montepulciano d`Abruzzo, 
Primitivo og Aglianico fra 
Syditalien. En større del af 
vinen er fadlagret 8-12 
måneder på let brugte fade.

Så er der dømt topvin til fantasipris! chateau de Så er der dømt topvin til fantasipris! chateau de 
pennautier er stort og meget anerkendt vinslot som pennautier er stort og meget anerkendt vinslot som 
har rødder langt tilbage i historien. i dag drives har rødder langt tilbage i historien. i dag drives 
slottet af 10. generation! via en fransk slottet af 10. generation! via en fransk 
mellemhandler der havde brug for penge i kassen, mellemhandler der havde brug for penge i kassen, 
opkøber vores grossist et stort parti af en af slottet’s opkøber vores grossist et stort parti af en af slottet’s 
absolutte topvine; ”l’esprit de pennautier” fra absolutte topvine; ”l’esprit de pennautier” fra 
årgang 2017! vi må bøje os i støvet… magisk vin! årgang 2017! vi må bøje os i støvet… magisk vin! 
Peaker nu og en årrække frem – gi’ den 30 minutter Peaker nu og en årrække frem – gi’ den 30 minutter 
på karaffel – og lad forestillingen begynde!!!på karaffel – og lad forestillingen begynde!!!
Gigantisk languedoc -scoop fra det historiske 
vinslot chateau de pennautier. vi har opkøbt et 
større parti af husets topvin ”l’esprit de 
pennautier” i originale 6 stk. trækasser i den fine 
og perfekt drikke-modne årgang 2017 – der venter 
dig en vinoplevelse af helt særlig karat!!!
”l’esprit” sejler elegant rundt i glasset med tæt og 
mørk farve, med begyndende modne nuancer! efter 
ca. 30-60 minutters iltning er der dømt 
charme-næse med violer, knuste peberkorn, røget 
bacon kød, fuldmodne brombær, jordbær, sorte 
kirsebær og skovbær, der får følgeskab af vanilje, 
chokolade, lakrids og røg fra fadet. på tungen 
smukt balanceret og koncentreret, men samtidig 
med en enestående elegance. den mørke frugt 
slænger sig rundt i mundhulen alt imens de lækre 
fadkrydderier bygger ovenpå smagsoplevelsen. 
vinhuset anbefaler at vinen nydes omkring 10 års 
alderen – det kalder vi perfekt timing!!!

Villa Maria Amarone della 
Valpolicella DOCG 2022 står tæt 
og mørk kirsebærrød i glasset. 
Duften folder sig generøst ud 
med svesker, sorte kirsebær, 
saftige blommer, rosiner og 
engelsk lakrids. Herefter 
følger viol, tørrede urter og 
komplekse strejf af mørk 
chokolade, læder, balsamico, 
cigarkasse og ristede 
kaffebønner. I munden er 
”Villa Maria” kraftfuld og 
koncentreret med mørk frugt, 
flot struktur og elegante tanni-
ner. Den lange finale 
kombinerer urtekrydderier og 
fadtoner med et indsmigrende 
strejf af rosinsødme. Klassisk, 
storladen Amarone med både 
power og kompleksitet. 

Zeni Ripasso Valpolicella 
Superiore 2023 funkler fed 
og mørkfarvet i glasset... 
Næsen er et rent 
overflødighedshorn af 
indsmigrende bærfrugter 
og luksuriøse krydderier. 
Tørrede violer, sorte 
blommer, saftige kirsebær 
med chokoladeovertræk, 
brombær, rosiner, urter, 
kaffe, kanel og lakrids 
nærmest vælter frem og 
gør det umuligt at holde 
glasset fra munden… 
Smagen har igen fuld 
smæk på den bløde og 
intense frugtfylde, mens 
fadlagringen fuldender 
afslutningen med søde 
krydderier og perfekt 
afstemte tanniner. Ganske 
enkelt et brag af en 
Ripasso – både med og 
uden mad!

AMARONE SCOOP!AMARONE SCOOP!
”VILLA MARIA””VILLA MARIA”
VALPOLICELLA AMARONE 2022VALPOLICELLA AMARONE 2022  

  VALPOLICELLA, ITALIEN VALPOLICELLA, ITALIEN 

PR. FLASKE

119,-
SPAR  160,95

NORMALPRIS: 279,95NORMALPRIS: 279,95

”ZENI””ZENI”
VALPOLICELLA RIPASSO 2023VALPOLICELLA RIPASSO 2023  
      VALPOLICELLA, ITALIENVALPOLICELLA, ITALIEN

PR. FLASKE

75,-
SPAR 104,95

NORMALPRIS: 179,95NORMALPRIS: 179,95

BEGRÆNSET PARTI

98/99 point  
- Luca Maroni

PR. FLASKE

119,-
SPAR 100,95

NORMALPRIS: 219,95NORMALPRIS: 219,95 NORMALPRIS: 299,95NORMALPRIS: 299,95

POPULÆR TOPVIN! POPULÆR TOPVIN! 
”RONCO DI SASSI” 2021”RONCO DI SASSI” 2021
ITALIENSK KLASSEVIN!ITALIENSK KLASSEVIN!  

      ITALIENITALIEN  

TOPVIN TIL VANVIDSPRIS!TOPVIN TIL VANVIDSPRIS!
CHATEAU DE PENNAUTIERCHATEAU DE PENNAUTIER
”L’ESPRIT DE PENNAUTIER” 2017”L’ESPRIT DE PENNAUTIER” 2017  

    CARBARDES, LANGUEDOC - FRANKRIGCARBARDES, LANGUEDOC - FRANKRIG  

Amarone i luksusklassen 

 til spotpris… Byd velkommen 

til vanvidskøbet ”Villa Maria”! 

24 måneders fadlagring  

– uhørt i prislejet!

“Zeni’s Ripasso Valpolicella 

Superiore er og bliver et af 

markedets bedste Ripasso køb 

... Køb rigeligt!” / 

Winewherever

“93 points – Excellent vintage” – Wine Enthusiast
“91 points. – Outstanding vintage” – Robert Parker
VIVINO: 4,0 (1377 bedømmelser - gennemsnit over alle årgange)

KOMMER I ORIGINALE  

6 STK. ”OWC”  

TRÆKASSER!

PR. FLASKE

119,-
SPAR 180,95


